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We serve the solution

Losungen fir Speisen-Verteilsysteme

Sie erfahren es jeden Tag: Die reibungslose Speisen-Verteilung an viele Menschen ist mit groBem logistischen Auf-
wand verbunden. Das richtige System ist das Fundament flr das tagliche Gelingen. Stimmen die Wege? Ist das Ti-
ming gut organisiert? Nur reibungslose Ablaufe flihren zu zufriedenen Essensteilnehmern und zu Wirtschaftlichkeit.

temp-rite macht den Unterschied

Ausgangspunkt flir eine reibungslos laufende Organisation, Partner in jeder Kliche und flr jedes System, anwen-
derfreundlich, sicher, flexibel, mit der Garantie fUr eine perfekt prasentierte Mahlzeit: das ist der Anspruch, den
temp-rite mit hoher Qualitat fir Sie untermauert. Dank umfangreicher Erfahrungen, der Anwendung innovativer
Techniken, der Wahl langlebiger Materialien und ergonomischer Formgebung haben wir Produkte, die alle Ihre For-
derungen erftllen.

Mit temp-rite International haben Sie dartber hinaus einen Partner, der seine weltweiten Erfahrungen fir Sie in die
Praxis umsetzt. Genau da macht temp-rite den Unterschied. Mit Produkten, die einander ergdnzen, Erfahrungen, an
denen Sie teilhaben und einen Service, der Ihre Betriebsflhrung praktisch unterstttzt.
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Isolierte Tablettsysteme

Isolierte Speisen-Verteilsysteme in
traditioneller Ausfuhrung, zur Warm-
und Frischhaltung von Speisen.

Temp-Royal
Temp-Mediteran




Isolierte Tablettsysteme telnp-l'ite
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0 Fiir Cook-Serve Anwendungen

Isolierte Tablettsysteme

temp-rite  Speisen-Verteilsysteme sind hochwirksam — mit
FCKW-freiem Polyurethanschaum isoliert, aus geschmacks- und
geruchsneutralem, hochst widerstandsfahigem Polypropylen. Sie
sind doppelwandig mit einer leicht zu reinigenden Oberflache,
geschirrspllmaschinenfest und haben eine stabile StoRschutz-
kante. temp-rite Speisen-Verteilsysteme fassen eine komplette
Mahlzeit (Friihstiick, Mittagessen oder Abendessen) inkl. Beilagen
sowie Getranke, Vorsuppen, Zwischenmahlzeiten, Besteck, Ser-
viette, Patientenkarte etc.

temp-rite Speisen-Verteilsysteme arbeiten nach dem Prinzip der
thermischen Zonen durch abgeteilte Mentfacher. Die Facher
sind durch hochgezogene Rander getrennt. Dadurch lassen sich
die Geschirr-Einsatze fest an ihrem Platz halten und ein Uber-
laufen der Speisenkomponenten wird verhindert. Menschen mit
eingeschrankter Bewegungsfahigkeit konnen leichter selbst es-
sen. Durch die thermischen Zonen bleiben hei3e Speisen neben
kalten Speisen heifs und kalte Speisen neben hei3en Speisen kalt.

temp-rite Speisen-Verteilsysteme bestehen aus einem Unterteil
und einer Abdeckung. Sie sind stapelbar und daher bestens fir
den Transport auf offenen und somit preisgiinstigen Stationswa-
gen geeignet.
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temp-rite

Isolierte Tablettsysteme

Temp-Royal

Das temp-rite Speisen-

ist ein Kartenhalter an
lasst den Fligel offen.

Verteilsystem Temp-Royal hat neben den

beiden eckigen Mentifdchern ein zentrales rundes Tellerfach fur
alle gdngigen Porzellanteller mit 26 cm Durchmesser. Das Unter-
teil ist ergonomisch geformt und hat einen Flligel zur Aufnahme
der Vorsuppe, Getrénke, Zwischenmahlzeiten etc.. An den Fllgel

steckbar. Die Abdeckung ist partiell und

Status Dezember 19

Mae
Unterteil ca. 530 x 370 x 45,7 mm (EuroNorm)
Abdeckung ca. 447 x 361 x 63,5 mm
Hohe eines Sets ca. 102 mm
Modelle Unterteil
TRS522G brombeer
TRS523G blaugrau
TRS524G creme
Modelle Abdeckung
TRT520G lichtgrau
TRT524G mokka / creme
Verpackungseinheit 10 Stiick
Mehrwegeinsdtze Einwegeinsatze Porzellaneinsatze Temp-Royal Tragereinsatz Iso-Teile Einwegeinsitze Porzellanteile
TRB48 TRAOSG TRP1160ST TRTTE8O Iso-Kannchen TRA87G-S TRP1130ST
TREO4G/TREO5G TRP1460ST Iso-Tasse 0,2 L TRA88G-S/TRB38G-S  TRP1230ST
TRB27G TRP4200ST . s Iso-Schale 0,34 L TRP1150ST
TRAB7G-S/TRB38G-S Einwegeinsatze
TRA88G-S/TRB38G-S TRAS7G-S
TRAG? TRAB8G-S/TRB38G-S
Kartenhalter
TRPK&62NG
Porzellaneinsitze Sonstiges
TRP1200ST TRCD10G
TRP1320ST TRHD20G
TRP1220ST TRHD25SN
TRP1180ST
TRP1280ST
Mehrwegeinsatze Einwegeinsatze Porzellaneinsitze
TRK75 TRAO1G/TRC68G TRB27G/TRB21G TRP1140ST
2 x TRB48 TRAO2G/TRC68G TREO8G/TRE15G 2 x TRP1160ST
Erkis . TRA44 TRE10G/TRE15G TRP1460ST
rklarung:
xxx / xxx heifst, dass sowohl die Schale als auch die Kombination 2 xTRAOSG 2 x TRAO?
2 x TRA87G-S/TRB38G-S  TRB11/TRCO8

mit Deckel passt, also z.B. TRAO1G/TRC68G heifst, dass sowohl
die TRAO1G passt als auch die TRAO1G mit Deckel TRC68G.

s

§
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2 x TRA88G-S/TRB38G-S

2 x TREO4G/TREO5G
2 x TRB27G
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Isolierte Tablettsysteme

Temp-Mediteran

Porzellaneinsitze

Temp-Mediteran

Das temp-rite Speisen-Verteilsystem Temp-Mediteran hat drei
eckige Mentfacher, von denen das grof3e Fach universell auch
fr Bestecke etc. einsetzbar ist. Die kleinen eckigen Facher kon-
nen auch runde Porzellanschalen aufnehmen. AuBerdem hat
Temp-Mediteran zwei runde Tellerfacher fur Vorspeise (ca. 19 cm
@) und Hauptspeise (ca. 21 cm @). An das Unterteil ist ein Karten-
halter ansteckbar. Die volle Abdeckung schlie3t das System.

MaRe

Unterteil ca. 530 x 375 x 47,0 mm (EuroNorm)
Abdeckung ca. 530 x 375 x 64,5 mm

Hohe eines Sets ca. 103,5 mm

Modell Unterteil

TRS623G blaugrau
Modell Abdeckung
TRT620G lichtgrau

Verpackungseinheit 10 Stiick

Mehrwegeinsitze Einwegeinsitze Porzellanein-

TRB48 TRAO5G satze
TREO4G/TREO5G TRP1130ST
TRB27G/TRB21G TRP1160ST

TRA87G-S/TRB38G-S  TRP1460ST
TRA88G-S/TRB38G-S
TRA17G

TRAO%A

Kartenhalter
TRPK6ONG

TRP1500ST
Porzellaneinsitze  Sonstiges
TRP1180ST Iso-Schale 0,2 L
TRP1280ST
TRP1400ST
Mehrwegeinsatze Einwegeinsatze Porzellaneinsitze
TRK75 TRAO1G/TRC68G 3 x TRA87G-S/ TRP1140ST
2 x TRB48 TRAO2G/TRC68G TRB38G-S 2 x TRP1160ST
TRA44 3x TRA88G-S/ 2 x TRP1460ST
2 x TRAO5G TRB38G-S
2 x TREO4G/TREOS5G ~ TRC20G/TRC25G
. 2 x TRB27G/TRB21G  TRA17G
E;:I?;uxggk:weim dass sowohl die Schale als auch die Kombination TRELOG/TRELSC 2 x TRAGY
/ - , das Ne 5 N ° at
mit Deckel passt, also z.B. TRAO1G/TRC68G heifst, dass sowohl TREOBG/TRE15G TRB11/TRCO8
die TRAO1G passt als auch die TRAO1G mit Deckel TRC48G.
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Clochen Systeme

Isolierte Speisen-Verteilsysteme in traditioneller
Ausfihrung, zur Warm- und Frischhaltung von
Speisen. Aus geschmacks- und geruchsneutralem,
hochst widerstandsfahigem Polypropylen. Dadurch
geringes Gewicht, leichtes Handling. Doppelwandig,
mit hygienefreundlicher Oberflache in nahtloser
Konstruktion. FUr den Spulmaschineneinsatz geeignet.

Clochen-Sytem
Insul-Solid
Temp-Active




é Clochen Systeme

0 Fiir Cook-Serve Anwendungen

Clochen-System

Das Unterteil fir Teller bis 23 cm Durchmesser ist ebenso wie die
Abdeckung hochwirksam mit FCKW-freiem Polyurethanschaum
isoliert. Dadurch werden Speisen lange auf Verzehrtemperatur
gehalten. Die Abdeckungen sind in zwei verschiedenen Designs
(Standard und Allure) und in diversen Farben lieferbar. Durch die
hohe Abdeckung bleibt viel Raum fir Speisen. Der gro3e Griff
der Abdeckung sorgt flir angenehmes und sicheres Handling. Die
Lagerung der Systemteile erfolgt in besonderen Systemwagen

(TRG1750).
Standard-Abdeckung

Mage

Untertell @ ca. 244 mm, 38 mm hoch

Abdeckung @ ca. 295 mm, 66 mm hoch

Modell Unterteil

TRS95B nachtblau

Modell

Standard-Abdeckung

TRT90B nachtblau

Modell

Allure-Abdeckung

TRALD130 nachtblau

TRALD150 brombeer
Allure-Abdeckung Verpackungseinheit 12 Stick
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Clochen Systeme é

Insul-Solid

Cnisont

Insul-Solid Unterteile

Spezielles Unterteil zum isolierten Clochen-System im traditio-
nellen Design zur Warmhaltung von Speisen. Aus geschmacks-
und geruchsneutralem Spezial-Kunststoff (POM) mit besonde-
rer Warmespeicherkapazitat. Fur Teller bis 23 cm Durchmesser.
Dadurch werden Speisen wesentlich langer heil3gehalten als mit
herkdmmlichen schaumisolierten Unterteilen. Einwandig, mit hy-
gienefreundlicher Oberflache in nahtloser Konstruktion. Fir den
Spulmaschineneinsatz geeignet.

Die Unterteile kdnnen in speziellen Spendern bis max. 120°C
vorgeheizt werden und geben dann nach und nach ihre Tempe-
ratur an die Teller und an die Speisen ab. Die Lagerung der Sys-
temteile erfolgt in besonderen Systemwagen (TRG1750).

MaRe

Untertell @ ca. 244 mm, 45 mm hoch
Abdeckung Siehe Clochen-System
Modelle Unterteil

TRIS23M flieder

TRIS23E nachtblau

Verpackungseinheit 20 Stiick
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é Clochen Systeme

Temp-Active
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Temp-Active Unterteile

Das spezielle Unterteil, passend zu den Standard- und Allure-
Abdeckungen des isolierten Clochen-Systems im traditionellen
Design, fur Teller bis 23 ¢cm Durchmesser. Aus geschmacks-
und geruchsneutralem, hochst widerstandsfédhigem Kunststoff.
Dadurch geringes Gewicht, leichtes und sicheres Handling. Dop-
pelwandig, mit hygienischer Oberflache. Fir den Spilmaschinen-
einsatz geeignet.

Temp-Active hat innerhalb des Bodens einen fest integrierten,
aktiven Heizkern. Dieser Heizkern wird in speziellen Aktivato-
ren (TRIHA95) mittels Induktion, bis zum Erreichen der optima-
len Temperatur, innerhalb von 10 Sekunden vorgeheizt und gibt
dann nach und nach seine Temperatur an den Teller und die Spei-
sen ab.

Durch die gleichméaBige Aktivierung wird jedes Temp-Active
exakt auf die gleiche Temperatur vorgewarmt. Da die Seitenwan-
de des Unterteiles isoliert sind und somit nicht erwdrmt werden,
sind sie beim Anfassen kalt und so ist Temp-Active sicher in der
Handhabung. Isolierte Handschuhe oder spezielle Hilfsmittel sind
zur Bedienung nicht erforderlich. Die Isolierung verhindert auch
eine Hitzeabgabe nach unten, so dass Temp-Active problemlos
auf jede Oberflache gestellt werden kann. Die Lagerung von
Temp-Active erfolgt in besonderen Systemwagen (TRG1750).

Mafe
Unterteil @ ca. 259 mm, 46 mm hoch
Abdeckung Siehe Clochen-System

Modelle Unterteil
TRIHB21E6 nachtblau

Verpackungseinheit 6 Stiick
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Clochen Systeme é
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Temp-Active ADVANTAGE Aktivator

Temp-Active ADVANTAGE verlangert die Warmhaltung von
Speisen im Vergleich zu den Ublichen isolierten Clochen-Syste-
men wesentlich.

Der ADVANTAGE-Aktivator erwarmt jedes Unterteil in ca. 12
Sekunden individuell mittels Induktion bis zum Erreichen der
optimalen Temperatur des Heizkernes. Dadurch bekommt jedes
Unterteil immer exakt die gleiche Temperatur, die es langsam und
gleichmal3ig an die Speisen abgibt. Damit ist garantiert, dass die
abgedeckten Speisen flr mehr als 60 Minuten auf Uber 65°C
gehalten werden (Portioniertemperatur min. 74°C), sogar wenn
die Geschirrteile bei der Portionierung Raumtemperatur haben.
Ein beheizter Geschirrspender ist also nicht erforderlich. Bei vor-
geheiztem Geschirr (min 74°C) verlangert sich die Warmhaltung
Uber 65°C auf mindestens 73 Minuten.

Der Aktivator ist leicht zu bedienen, die Unterteile werden ein-
fach in die daflr vorgesehene Flhrung geschoben. Dadurch star-
tet die Aktivierung automatisch und sie endet auch automatisch
nach Erreichen der optimalen Kerntemperatur des Unterteiles.
Die beleuchteten Kontrollen zeigen an, dass ein Unterteil beheizt
wird und dass die Beheizung beendet ist.

Das Gerat besteht aus einem CNS-Gehduse mit einer Flhrung
aus widerstandsfahigem Kunststoff zum sicheren Positionieren
der Temp-Active Advantage Unterteile. Dadurch ist es hygienisch
einwandfrei und leicht zu reinigen. In der Flhrung befindet sich
ein Sicherheitsschalter, der verhindert, dass der Induktionspro-
zess ausgeldst wird, ohne dass sich ein Unterteil auf dem Akti-
vator befindet.

MaRe ca. 680 x 610 x 330 mm

(Hohe ohne Fuhrung ca. 240 mm)
Nettogewicht ca. 28 kg
Anschlusswert ca. 9,5 kW, 400 V Drehstrom
Modell TRIHA?5-ADVANTAGE

Verpackungseinheit 1 Stiick

Temp-Active ADVANTAGE Unterteile

Unterteil, ahnlich den Temp-Active Unterteilen, passend zu den
Allure-Abdeckungen des isolierten Clochen-Systems im tradi-
tionellen Design, fur Teller bis 23 cm @. Zur Aktivierung inner-
halb von 12 Sekunden im speziellen ADVANTAGE Aktivator
(TRIHA95-ADVANTAGE).

Mafl3e

Unterteil @ ca. 259 mm, 46 mm hoch
Abdeckung Siehe Clochen-System
Modelle Unterteil

TRIHB26E nachtblau

TRIHB26B brombeer

Verpackungseinheit 12 Stiick
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Individuelle
Bedienung & flexib-
ler Einsatz mit dem

Buffet-Wagen von
temp-rite.
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AufSer-Haus-Syteme

Zur Speisen-Verteilung auller Haus bietet temp-rite
ein System mit dem Speisen, ohne Unterbrechung der
Kihlkette, temperatursicher — auch bei schwierigsten
Transportwegen - zu lhren Kunden gebracht werden.

Meal-Butler




Aufder-Haus-Systeme

% Fiir Cook-Chill/Cook-Freeze Anwendungen

Aufder-Haus-Systeme

Zur Speisen-Verteilung auf3er Haus bietet temp-rite das Cook-
Chill System MealButler an. MealButler arbeitet mit Kontakt-
warmeplatten, zu denen die speziell zugeordneten Geschirrteile
direkten Kontakt haben. Hauptgericht und Vorsuppe werden im
Cook-Chill oder Cook-Freeze Verfahren innerhalb von ca. 45—60
Minuten auf ca. 75°C erwadrmt. Die intelligente Regelung sorgt
daflr, dass die Speisen automatisch nach Bedarf mit Energie ver-
sorgt und schonend regeneriert werden.

Die Bedienung ist denkbar einfach: nach Druck auf den An/
Aus-Schalter beginnt der Regenerierzyklus. Eine digitale Anzeige
meldet, dass die Mahlzeit fertig ist. Wenn der MealButler danach
nicht ausgeschaltet wird, geht er automatisch in einen Warmhal-
tezyklus.

temp-rite International GmbH | The
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Die hochgestellten Rander des Geschirrs ermdglichen auch mo-
torisch beeintrachtigten Menschen das selbststdndige Essen.
Flr den schwappsicheren Transport der Mahlzeiten kénnen Ein-
weg-Geschirrteile versiegelt werden.

Hauptgericht und Vorsuppe lassen sich mithilfe eines Clip-Kar-
tons zusammenfassen und in Isolierboxen stapeln. So kénnen sie
ohne Unterbrechung der Kihlkette temperatursicher - auch bei
schwierigsten Transportwegen - zu lhren Kunden gebracht wer-
den.

Die Geschirrteile sind im Clip-Karton so positioniert, dass sie ge-
nau auf den Kontaktwarmeplatten im MealButler stehen. Beque-
mer geht es nicht.

vaoes)

TOV NORD CERT
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temp-rite

Aufler-Haus-Systeme %ﬂ

Meal-Butler

TRKBO1

Geschirr fir die Hauptspeise

TRPMB1200  Porzellan-Mentteller
TR2028.01

Einweg-Menditeller, siegelfahig

Haube flr Porzellanteller

Geschirr fur Vorspeise

TRKKO1 Einweg-Vorsuppenschale, siegelfahig
TRPMB320  Porzellan-Vorsuppenschale
TRW100... Deckel fir Porzellanschale
Geschirr fur die Hauptspeise
Einweg-Mentschalen mit planem Boden,
max. 205 x 205 mm
Geschirr fiir Vorspeise
TRKKO1  Einweg-Vorsuppenschale, siegelfahig

temp-rite International GmbH | Theodor-Barth-Str. 29 | D-28307 Bremen
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Meal-Butler

Kompaktes Gerat zur Erwdrmung einer Mahlzeit, bestehend aus
Hauptgericht und Vorsuppe, im Cook-Chill Verfahren von ca. 3°C
auf ca. 75°C innerhalb von ca. 40—45 Minuten (oder im Cook-
Freeze Verfahren ca. 60 Minuten). Die Bedienung erfolgt Uber
einen An/Aus-Schalter, eine digitale Countdown-Anzeige zeigt
die verbleibende Resterwarmungszeit.

Wenn der MealButler danach nicht ausgeschaltet wird, geht er
automatisch fiir max. eine Stunde in einen Warmhaltezyklus, der
daflr sorgt, dass die Speisentemperatur erhalten bleibt.

Das Gerat besteht aus einem weil3en Kunststoffgehause mit ein-
gelassenen Kontaktwarmeplatten aus Aluminium zu denen die
speziell zugeordneten Geschirrteile direkten Kontakt haben. Die
Heizplatten verflgen (ber eine elektronische Regelung, die dafiir
sorgt, dass die Menikomponenten automatisch nach Bedarf mit
Energie versorgt werden. So ist sichergestellt, dass jede Kompo-
nente vollkommen individuell, abhdngig von Menge, Konsistenz
und Eingangstemperatur erwdrmt und schonend regeneriert
wird. Uberhitzung und Austrocknen der Speisen ist ausgeschlos-
sen.

Mafl3e ca. 380 x 300 x 40 mm

Nettogewicht ca. 1,55 kg

Anschlusswert ca. 0,25 kW, 230 V Wechselstrom

Verpackungseinheit 1 Stiick
Modelle
TRMBKO1 flr Cook-Chill mit Einweggeschirr

(40 Minuten Regen.-Zeit)

TRMBKO1-CF far Cook-Freeze mit
Einweg- oder Porzellangeschirr
(60 Minuten Regen.-Zeit)
TRMBOO1 fr Cook-Chill mit Porzellan
(45 Minuten Regen.-Zeit)
Modell
TRMBVO1 fir Cook-Freeze mit Einweg-Menischa-

len (60 Minuten Regen.-Zeit)

17



Aufler-Haus-Systeme

Clip-Karton

Vorgestanzter, unbedruckter Karton zur Aufnahme von je einem
versiegelten Einweg-Teller und einer versiegelten Einweg-Vor-
suppenschale. Die Geschirrteile lassen sich so zu einem Set zu-
sammenfassen und leicht und sicher transportieren, sowie als
Set auf den MealButler stellen. AuBerdem kdnnen mehrere Sets
Ubereinander gestapelt werden.

Die Clip-Kartons werden flach, ungefaltet angeliefert. Eine Be-
druckung nach Kundenvorgabe ist moglich.

Mae

flach ca. 375 x 270 mm
gefaltet als Set ca. 375 x 225 x 45 mm
Modell TRMBCO1

Verpackungseinheit 1.000 Stlick

Transportbox

Schwarze Thermobox fir den Kalt-Transport von versiegelten
MealButler Mahlzeiten in Einweg-Geschirrteilen, auch als Set im
Kartontrager.

Das EPP (expandiertes Polypropylen)-Material ist sptlmaschinen-
fest und kann mit kochendem Wasser oder per Dampfsterilisa-
tion (121° C) behandelt werden. Es ist bestandig gegen handels-
Ubliche Reinigungsmittel, die in Grof3klichen Anwendung finden,
zeichnet sich durch hohe Festigkeit, geringes Gewicht und beste
Isoliereigenschaften (Raumgewicht von 50g/l) aus. Es ist einsetz-
bar in Temperaturen von - 40°C bis 120°C.

4 MealButler-Sets 12 MealButler-Sets

MalRe Male

aulken ca. 474 x 340 x 275 mm aullen ca. 672 x 475 x 335 mm
innen ca. 390 x 286 x 200 mm innen ca. 618 x 420 x 255 mm
Wandstarke ca. 27 mm Wandstarke ca. 27 mm

Inhalt ca. 22,3 Liter Inhalt ca. 53,2 Liter

Modell TRMBB0O4 Modelle TRMBB12
Verpackungseinheit 1 Stiick Verpackungseinheit 1 Stlck
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%l Buffet Systeme

-

Alles an Bord: Buffetwagen von temp-rite.
Ein moderner Weg fur die Speisen-Verteilung.

Serve-Rite
Temp-Classic Pro




E% Buffet Systeme

0 Fiir Cook-Serve Anwendungen

Serve-Rite L und M

Ob Brotmahlzeit, Kaffee oder Snacks, fir jeden Moment gibt es
den idealen Serve-Rite Wagen mit der perfekten Ausstrahlung.
Serve-Rite wurde flr den ergonomischen und hygienischen Ser-
vice von Kaltmahlzeiten entwickelt. Durch die Schubladen, zum
Einhdngen von GN 1/1-Einsdtzen oder deren Unterleitungen,
wird haufiges und tiefes Blicken vermieden.

Mit Serve-Rite M und L sind zwei Grundmodelle verfiighar, die
hinsichtlich der Schubladenkonfiguration, oder Aufsatzvitrine
und der diversen Accessoires modular aufgebaut und damit al-
len Anforderungen fiir eine perfekte Prasentation von Kaltmahl-
zeiten anpassbar sind. Beide Modelle sind mit einem klappbaren
Arbeitstisch und einem Mullbeutelhalter ausgestattet.

20 temp-rite International GmbH | Theodor-Barth-Str. 29 | D-28307 Bremen
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Serve-Rite besteht aus einer stabilen Aluminiumkonstruktion, mit
ergonomisch geformten Schiebegriffen aus Rundrohr. Unten eine
umlaufende StoRschutzleiste. Der Innenraum hat variabel aufteil-
bare Schubladenblécke zum Einhangen von GN 1/1-Einsatzen
oder deren Unterteilungen. Optional kann ein Schubladenblock
netzunabhangig aktiv geklhlt werden.

Serve-Rite ist weitgehend aus Aluminium gefertigt, die AuBen-
verkleidung ist farbig. Fahrbar mittels 2 Bock- und 4 Lenkrollen
mit Feststeller, 160 mm @, daher ist der Wagen sehr leicht und
einfach zu mandvrieren. Optional ist zusatzlich ein akkugesttitz-
ter Motorantrieb verfiigbar.

Status Dezember 19
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Serve-Rite L

Serve-Rite M

Male MaRe

Aulen ca. 1.565 x 753 x 961/1.467 mm AulBen ca. 1.198 x 753 x 961/1.467 mm
Arbeitsplatte ca. 1.525x 713 mm Arbeitsplatte ca. 1.158 x 713 mm

Klappbare Ablage ca. 666 x 333 mm Klappbare Ablage ca. 666 x 333 mm

Gewicht ca. 155 kg Gewicht ca. 135 kg

Verpackungseinheit 1 Stiick Verpackungseinheit 1 Stiick
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Serve-Rite ist in folgenden Farben lieferbar:

B

Rovere Impero Ciliegio Fey Faggio Americano Grigio Monviso Gallio Canarie
Arancio Canyon Rosso Tango West Brown Bruno Vulcano Rosso Prugna
Verde Erbetta Verde Versailles Blu California Blu Elettrico Viola Madras
Folgende Schubladenkonfigurationen lieferbar: Technische Daten der Optionen
gekihlt Anschlusswert ca. 250 Watt Ladestrom 230 V AC,
— = = Kihlkompressor 24V, ca. 100 Watt
— = || = = = |L= Motorantrieb 24V, ca. 250 Watt
A B C D E F Abwirme ca. 200 Watt/Gebrauchsstunde, bezogen
uneekihlt auf alle Komponenten
& (Kthlung, Batterie, Lader)
— == 1] = KuhiImittel R134a / ca. 110 Gramm
— L — — Temperatur einstellbar zwischen +3°C bis +7°C,
G o X :
. : ’ : - M N bei Umgebungstemperatur min. +10°C,
beheizbar max. +32°C
Gewicht
= || = Kihlung ca. 10 kg
— Motorantrieb ca. 10 kg
P Q Batteriepaket ca. 30 kg

Warmhalte-Abteil

Im optional wahlbaren Warmhaltefach kénnen Speisen bei einer
Temperatur zwischen ca. 65-70 °© C warmgehalten werden. Lie-
ferumfang mit einem Rostgitter.

MaRe

Innenmalle 285 x 229 x 534 mm

Rostmaf3 534 x 282 mm

Stabstarke @5 mm

Rostabstand 68 mm (bei 3 Rosten)

Gewicht ca. 9 kg

Modell DRN-1-000-1-200-H
22 temp-rite International GmbH | Theodor-Barth-Str. 29 | D-28307 Bremen
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Besteckbecher

Zur Ausgabe von Besteckteilen sind Besteckbecher verfiligbar.

MaRe ca. 135 mm hoch, Innen-@ ca. 100 mm

Modelle

TRBTO-285/117 perforiert aus Edelstahl
TRBTO-286/117 ungelocht aus Edelstahl
TRBTO-282/113 perforiert aus weilsem PE

Verpackungseinheit 1 Stiick

Schubladenteiler

Zur Unterteilung der im Serve-Rite verwendeten 1/1-GN-Ein-
sdtze mit 150 mm Tiefe in einzelne Facher, in die abgepackte
Komponenten, z. B. Wurst-und Kaseaufschnitt eingestellt wer-
den kénnen. Die Ladenteiler sind aus Polycarbonat und werden
ineinander gesteckt.

Modelle

TRLADEN-TEILUNG- Unterteilung in je acht breite und schma-

PC le Facher. Passend zu GN-Einsatzen aus
Edelstahl.

TRLADEN-TEILUNG- Unterteilung in sechs gleich groBe

PCé6 Facher. Passend zu GN-Einsatzen aus
Kunststoff.

TRLADEN-TEILUNG- Unterteilung in sechs gleich groBe

PC2 Facher. Passend zu GN-Einsatzen aus
Edelstahl.

Verpackungseinheit 1 Stlick

GN-Steg
| Zur Verwendung von kleinen GN-Behaltern.
- - Modelle
— TRBTO/STEG Verwendung in den Schubladen
TRGO339 Verwendung im oberen Aufsatz
TR566254 Verwendung im oberen Aufsatz

(mit Feder, fir festen Halt)

Verpackungseinheit 1 Stiick

temp-rite International GmbH | Theodor-Barth-Str. 29 | D-28307 Bremen
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GN-Behilter aus Polypropylen (PP)

Einwandig, weil3. Fir die Schubladen.

Modelle

TR7-411-100
TR7-411-150
TR7-411-200
TR7-412-100
TR7-412-150
TR7-412-200
TR7-413-100
TR7-413-150
TR7-413-200

GN 1/1 100 mm tief
GN 1/1 150 mm tief
GN 1/1 200 mm tief
GN 1/2 100 mm tief
GN 1/2 150 mm tief
GN 1/2 200 mm tief
GN 1/3 100 mm tief
GN 1/3 150 mm tief
GN 1/3 200 mm tief

Verpackungseinheit 1 Stiick

GN-Behiilter aus Polycarbonat (PC)

Einwandig, klar. Fur den Aufsatz.

Modelle
TR1022207-C
TR1022307-C
TR1026107-C
TR1030007
TR1030107
TR1032007-C
TR1032107-C

GN 1/2 150 mm tief
GN 1/2 200 mm tief
GN 1/3 100 mm tief
GN 1/6 65 mm tief

GN 1/6 100 mm tief
GN 1/9 65 mm tief

GN 1/9 100 mm tief

Verpackungseinheit 1 Stiick

GN-Behailter aus Edelstahl

Fur die Schubladen.

Modelle
TRGN1/1-65
TRGN1/1-150
TRGN1/1-200
TRGN1/2-65
TRGN1/2-150
TRGN1/2-200
TRGN1/3-65
TRGN1/3-150
TRGN1/6-150

GN 1/1 65 mm tief
GN 1/1 150 mm tief
GN 1/1 200 mm tief
GN 1/2 65 mm tief
GN 1/2 150 mm tief
GN 1/2 200 mm tief
GN 1/3 65 mm tief
GN 1/3 150 mm tief
GN 1/6 150 mm tief

24

TRGN1/1-65P GN 1/1 gelocht, 65 mm tief
TRGN1/1-150P GN 1/1 gelocht, 150 mm tief
TRGN1/2-100P GN 1/2 gelocht, 100 mm tief
TRGN1/3-65P GN 1/3 gelocht, 65 mm tief
TRGN1/3-100P GN 1/3 gelocht, 100 mm tief

Verpackungseinheit 1 Stlck
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Cervere

Serve-Rite

Serve-Rite S

Serve-Rite S wurde speziell fir den Snack-Service in Bliros, bei
Konferenzen, auf Veranstaltungen oder wahrend Messen/Aus-
stellungen entwickelt Dazu hat der schwarz verkleidete Wagen
einen speziellen Displayaufsatz flr Snacks in GN 1/1-Gréf3e. Die
4 Schubladen, GN 1/1 je 100 mm hoch, sind gekihlt (Akku-be-
trieben). An den Seiten befinden sich eine klappbare Ablage so-
wie eine Mullsack-Klappe. Ein Halter fur Tablet-PCs ist auf der
Arbeitsflache befestigt.

Mafe

AuBen ca. 829 x 753 x 967/1.440 mm
Klappbare Ablage ca. 666 x 333 mm

Anschlusswert ca. 250 Watt Ladestrom 230 V AC,

Kihlkompressor

50 Hz
24V, ca. 100 Watt

KihImittel R134a / ca. 110 Gramm
Gewicht ca. 150 kg
Verpackungseinheit 1 Stiick
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Temp-Classic Pro

0 Fiir Cook-Serve Anwendungen

% Fiir Cook-Chill/Cook-Freeze Anwendungen

Temp-Classic Pro

Temp-Classic Pro ist ein innovatives Buffetsystem, das einen viel-
seitigen Mahlzeitenservice erméglicht, egal, ob in einem haus-
lichen oder einem gastronomischem Ambiente. Das System
verflgt Uber alle Techniken, um die verschiedenen Mahlzeiten-
komponenten warm bzw. kalt zu halten (Cook-Serve-Verfahren)
oder im Cook-Chill- bzw. Cook-Freeze-Verfahren zu regenerie-
ren.

temp-rite hat bei der Entwicklung auf ergonomisch durchdach-
te Losungen bei Sicherheit, Reinigung und Bedienungskomfort
geachtet. Die neu entwickelte Steuerung mit Touchscreen Pro
erlaubt eine einfache, intuitive Bedienung. Sie erfillt dabei alle
Anspriiche an eine zeitgemalke HACCP-Uberwachung und Do-
kumentation.
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Temp-Classic Pro gibt es in vier GréRen, in der Standardversion
(Temp-Classic Pro M) mit einem Heizabteil und einem isolierten
Abteil. In weiteren Versionen sind Wagen mit nur einem Heiz-
abteil (Temp-Classic Pro S) oder mit zwei Heizabteilen (Temp-Clas-
sic Pro L) verfligbar. Das isolierte Abteil kann optional mit einer
aktiven Kihlung ausgestattet sein. Als weitere Option sind auch
die beheizten Abteile kihlbar.

Die Servierplatte auf dem Wagen ist beheizbar und kann bis zu
4 x GN 1/1 quer (Temp-Classic Pro M) aufnehmen.

Far Temp-Classic Pro sind viele Ausstattungsvarianten lieferbar,
z.B. ein Niesschutz mit integrierter, kratzfester Blende, Heizele-
menten und Beleuchtung - so kann jeder Wagen fir alle indivi-
duellen Anspriiche konfiguriert werden. Weitere Optionen sind
zum Beispiel das Transfermodul mit passenden Transportwagen,
abklappbare Ablagen oder Tablettrutsche sowie ein Zugsystem.

Rollen 160 mm Durchmesser, 2 Bock- und 2 Lenkrollen mit Fest-
steller.
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el

Touchscreen Pro

e Intuitive und interaktive Steuerung
wemee @ grafische Darstellung aller Funktionen und Eigenschaften
e Smarte Apps regeln alle Zyklen und Anwendungen
wa o gutomatische HACCP Aufzeichnung
e DatenUbertragung per USB-Stick, Wi-Fi oder LAN

b

Temp-Classic Pro S

MaRe

Grundmaf3 ca. 846 x 728 mm
Hohe/einschl. Bricke ca. 1.044 / 1.391 mm
Abteile 1

Auflagen / Abteil 7 oder 8

Anschlusswert ca. 8,1 kW, 400V- 50Hz 3P+N+E
ca. 3,1 kW, 230V- 50Hz 1P+N+E

Kiihimittel R134A, GWP=1300

Gewicht ca. 165 kg

Verpackungseinheit 1 Stiick

Temp-Classic Pro XS

MaRe

Grundmaf3 ca. 846 x 728 mm
Hohe/einschl. Bricke ca. 1.044 / 1.391 mm
Abteile 2

Auflagen / Abteil 3 oder4/2

Anschlusswert ca. 8,1 kW , 400V- 50Hz 3P+N+E
ca. 3,1 kW , 230V- 50Hz 1P+N+E

Kiihimittel R134A, GWP=1300

Gewicht ca. 165 kg

Verpackungseinheit 1 Stiick

temp-rite International GmbH | Theod
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Temp-Classic Pro M

MaRe

Grundmaf3 ca. 1.256 x 728 mm
Hohe/einschl. Bricke ca. 1.044 / 1.391 mm
Abteile 2

Auflagen / Abteil 7 oder 8

Anschlusswert ca. 8,1 kW, 400V- 50Hz 3P+N+E
ca. 3,1 kW, 230V- 50Hz 1P+N+E

Kiihimittel R134A, GWP=1300

Gewicht ca. 190 kg

Verpackungseinheit 1 Stiick

Temp-Classic Pro L

MaRe
Grundmaf3 ca. 1.506 x 728 mm
Hohe/einschl. Bricke ca. 1.044 / 1.391 mm

Abteile 2

Auflagen / Abteil 7 oder 8

Anschlusswert ca. 8,1 kW , 400V- 50Hz 3P+N+E
ca. 3,1 kW , 230V- 50Hz 1P+N+E

Kiihimittel R134A, GWP=1300

Gewicht ca. 275 kg

Verpackungseinheit 1 Stiick
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Temp-Classic Pro

Buffet Systeme %

Temp-Classic Pro Shuttle-System

Temp-Classic Pro ist mit herausnehmbaren Transfermodulen
ausgeristet. Flr deren Transport gibt es Transferwagen, die an
Temp-Classic Pro angekuppelt werden. Sie fassen ein bzw. zwei
Transfermodule, die nach dem Andocken einfach in Temp-Clas-
sic Pro hineingeschoben werden. Die Transferwagen kénnen GN
1/1-Gittern und/oder -Behélter aufnehmen.

Die Transferwagen sind robust und leicht mandvrierbar. Um Tem-
peraturverluste wahrend des Transportes zu vermeiden, gibt es
fir die offenen Wagen eine isolierte Haube aus robustem Kunst-
1 stoffgewebe bzw. geschlossene isolierte Transferwagen.

é | Der isolierte Transferwagen (Single oder Double) besteht aus Roh-
profilen mit doppelwandigen, isolierten Leichtmetall-Wanden.
Die Turen sind farbig lackiert und 6ffnen 270°. Auf dem Dou-
ble-Shuttle befinden sich oben Schiebedeckel die Zugriff auf die
Abteile gewahren. Deren Flhrungsschienen dienen zuséatzlich
zur Aufnahme von handelstblichen ISO-Norm Transportkisten
600 x 400 mm, die auch auf den Single-Shuttle passen. Unten
eine umlaufende Stof3schutzleiste aus Leichtmetall mit PVC-Um-
mantelung. Fahrbar mittels zwei Bock- und zwei Lenkrollen mit
Feststeller, jeweils in verzinkten Gehause, Rollen 125 mm Durch-
messer.

Mafe

Offener Wagen 2 Abteile ca. 997 x 668 x 910 mm
Isolierter Wagen 2 Abteile  ca. 955 x 745 x 1.000 mm
Isolierter Wagen 1 Abteil ca. 555 x 745 x 1.000 mm

Gewicht

Offener Wagen 2 Abteile ca. 40 kg
Isolierter Wagen 2 Abteile  ca. 55 kg
Isolierter Wagen 1 Abteil ca. 50 kg

Modelle

BLM21.006
TRM41.006-N250
TRM81.006-N250

Offener Wagen 2 Abteile
Isolierter Wagen 2 Abteile
Isolierter Wagen 1 Abteil

Status Dezember 19

Verpackungseinheit 1 Stlick

Hauben

MaRe
Single-Version
Twin-Version

ca. 370 x 600 x 610 mm
ca. 780 x 600 x 610 mm

Modelle
TRM20.028-1/2 Single, fir 1 Transfermodul
TRM20.028 Twin, fur 2 Transfermodule

Verpackungseinheit 1 Stlick
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AKktive Systeme

Die aktiven Speisen-Verteilsysteme von temp-rite
sind sowohl in der Warmverteilung (Cook-Serve)
als auch im Cook-Chill- oder nach dem Cook-
Freeze-Prinzip einsetzbar.

Temp-Futura
Temp-Contact
Temp-Serve
Dock-Rite
Temp-Cuisine




% Aktive Systeme

Temp-Futura

0 Fiir Cook-Serve Anwendungen

% Fiir Cook-Chill Anwendungen

Temp-Futura und Temp-Contact

Temp-Futura und Temp-Contact sind sowohl in der Warmvertei-
lung (Cook-Serve) als auch im Cook-Chill- oder nach dem Cook-
Freeze- Prinzip einsetzbar.

Die mit Ausschnitten versehenen Systemtabletts stellen einen
direkten Kontakt zwischen den unterhalb der Tabletts befindli-
chen Heizelementen und den Porzellan-Geschirrteilen her. Die
Heizelemente mit ITC (Integrated Thermo Control) bringen die
warmen MenUkomponenten durch genau dosierte Warmezufuhr
auf die ideale Verzehrtemperatur. Die warmen Speisekomponen-
ten werden von den anderen auf dem Tablett befindlichen Spei-
sekomponenten mittels Abdeckung isoliert. Das heil3t, die Warme
wird dort konzentriert, wo sie benoétigt wird, wahrend die kalten
Speisekomponenten und das Tablett keine Warme vom Regene-

HACCP-Modul

Batteriegestltztes Einbau-Modul zur Messung und Dokumenta-
tion der Temperaturentwicklung vor, wéhrend und nach der Re-
generierung, sowie zur Dokumentation weiterer Ereignisse (Tur
auf/Tur zu und Start/Ende der Regenerierung) geméals HACCP.

Das Modul besteht aus dem Datenlogger und fest montierten
Fuhlern sowie der Bluetooth-Antenne. Der Datenlogger doku-
mentiert permanent die Temperatur im Wageninneren in fest
programmierbaren Zeitintervallen, sowie alle eintretenden Ereig-
nisse. Zur Auslesung der Daten wird der Cart in die Ndhe einer
Empfangsstation geschoben. Er wird dort automatisch mit einem
PC verbunden auf dem sich die Software befindet, die dann die
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rierprozess mitbekommen und somit angenehm kihl bleiben. Bei
kompletten Kaltmahlzeiten bleiben die Elemente deaktiviert.

Temp-Futura und Temp-Contact erkennen also selbststédndig, was
zu tun ist und sorgen fur die individuelle, optimale Regenerierung
aller Warmkomponenten. Die Steuerung bietet weitere Optionen.
So kénnen alle Carts gleichzeitig oder auch zeitversetzt betrieben
werden, um Energiespitzen zu vermeiden.

Die Carts stehen in mehreren GroBen mit jeweils einer Vielzahl
von Ausstattungen zur Verflgung. Optional kdnnen sie in einer
waschstraBenfesten Version ausgefihrt werden. Selbst fir den
automatischen Wagentransport gibt es Losungen. Auch das Tab-
lett gibt es in verschiedenen Versionen und GroRen.

gespeicherten Daten ausliest. Die ausgelesenen Daten kdnnen
zur Dokumentation der Temperaturverlaufe und Ereignisse ge-
mai HACCP auf dem PC archiviert oder weiter verarbeitet wer-
den. Nach entfernen des Carts fahrt der Datenlogger mit seiner
Aufzeichnung bis zur nachsten Daten-Auslesung fort.

Modelle

TRHACCP-B Datenlogger
TRHACCP-L Empfangsstation
TRHACCP-S Auswertungssoftware

Verpackungseinheit 1 Stiick
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Temp-Futura TR400-Carts

Cart zum Temp-Futura System fur die Warmhaltung oder Rege-
nerierung und die Verteilung der Speisen.

Aus doppelwandigem, isoliertem Edelstahl. Dank der exzellenten
Isolierung kommen die Carts ohne aktive Kihlung aus. Unten
und oben ein umlaufender StoRRrahmen aus blauem Kunststoff.
Ausgestattet mit zwei Turen. Verflighar in zwei Basisgroen zur
Aufnahme von Tabletts in Gastro- oder Euro-Norm. Mit diversen
Optionen, wie zum Beispiel Anhangevorrichtung und Galerie.
Ausstattung mit bis zu 2 individuell beheizbaren ITC- gesteuerten
Elementen pro Einschub.

Der Cart ist leicht und fahrbar mittels 2 Bock- und 2 Lenkrollen,
160 mm @.

Mafl3e

Grundmal GN ca. 805 x 200 mm

Grundmalf EN ca. 795 x 900 mm

Hohe 16er Cart ca. 1.230 mm

Hohe 20er Cart ca. 1.440 mm

Hohe 24er Cart ca. 1.650 mm

Gewichte

16er Cart ca. 127 kg

20er Cart ca. 141 kg

24er Cart ca. 171 kg

Anschlusswert (Ausstattung je ein 23 + 8 cm Heizelement)
pro Einschub ca. 0,18/230V an 400V Drehstrom
Modelle

TRTR400EN/GN-16 fur 16 EN oder GN-Tabletts
TRTR400EN/GN-20 fur 20 EN oder GN-Tabletts
TRTR400EN/GN-24  fur 24 EN oder GN-Tabletts

Verpackungseinheit 1 Stiick

Temp-Futura Control-Box

Touch-Screen Control-Box zur Steuerung der Temp-Futura
TR400-Carts. Die Regenerierung erfolgt in ca. 40 Minuten vor
der eigentlichen Speisen-Verteilung. Uber die Kontrolleinheit
wird der Regenerierprozess manuell oder automatisch aktiviert,
indem die Stromversorgung flr den eingestellten Zeitraum si-
chergestellt wird. Die Regenerierzeit kann individuell verandert
und auf die lokalen Gegebenheiten eingestellt werden. Einstel-
lungen kdnnen von autorisierten Personen an der Steuerung vor-
genommen werden.

Modelle
TRTIMER230T Touch-Screen Box fur 230 V- Carts
TRTIMER400T Touch-Screen Box fur 400 V- Carts

TRTIMER400T/D Touch-Screen Twin-Box fur 2 Carts

Verpackungseinheit 1 Stiick
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Modelle

TRTeCo - 16/093
TRTeCo - 20/093
TRTeCo - 24/093
TRTeCo - 40/090
TRTeCo - 16/000
TRTeCo - 20/000
TRTeCo - 24/000
TRTeCo - 40/000

16 GN Tabletts beheizt
20 GN Tabletts beheizt
24 GN Tabletts beheizt
40 Mini-Trays beheizt

16 GN Tabletts unbeheizt
20 GN Tabletts unbeheizt
24 GN Tabletts unbeheizt
40 Mini-Trays unbeheizt

Warmelibertragung

UTtor ca. 1,43 W/m?K
Us.-wanD ca. 0,875 W/m?K
Gerauschpegel ca. 52 dB (A)
Verpackungseinheit 1 Stiick
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Temp-Contact Carts

Temp-Contact fir die Warmhaltung oder Regenerierung und die
Verteilung der Speisen. Der Cart ist fir 16, 20, 24 GN-Tabletts
oder 40 Mini-Tabletts lieferbar.

Die Seitenwande sind aus doppelwandigem, isoliertem Edelstahl
mit nahtlos tiefgezogenen Auflagesicken im Innenraum und ge-
rundeten Ecken. Sie sind mittig durch Profilschienen verbunden,
an denen die ITC-gesteuerten Kontaktwarmeplatten befestigt
sind. Im Boden befindet sich ein Ablauf fUr Reinigungswasser.

Die zwei gegenUberliegenden Turen sind doppelwandig, wasch-
fest, aulRen aus kratz- und stofRfesten Kunststoff, innen aus Edel-
stahl und mit einer Isolierung versehen. Die SchlieBung erfolgt
tiber einen antimikrobiellen Verschluss, der ein sicheres Offnen
und Schlieen in jeder Situation ermdglicht. Tur-Stopper an den
Seiten des Wagens halten die gedffneten Tlren 270°ffen. Um-
laufende Turdichtungen.

Die Abdeckungen vorne und oben sind aus Edelstahl. Im bellifte-
ten Gehause fir die elektrischen Wagenkomponenten befindet
sich optional ein effizientes und gerduscharmes, leicht zugangli-
ches aktives Kihlsystem.

Unten eine robuste umlaufende StoBschutzleiste. Vier vertikale
Schiebestangen sichern eine ergonomische Griffhdhe fir jeden
Bediener.

Der Wagen ist fahrbar auf 2 Bockrollen und 2 feststellbaren
Lenkrollen, jeweils in rostgeschitzter Ausfihrung, @ 160 mm.

Die elektronische Steuer- und Regeltechnik mit HACCP-System
ist wahlweise im Wagen installiert oder in einer externen Box. Sie
ist voll programmierbar. Zeitanzeige und Anzeige der Tempera-
tur von kalten Speisekomponenten. Akustische Aufwecksignale.
Schlafmodus und automatische Programmstarts mit Stand-By
Modus. Drei verschiedene Heizzyklen. Speisentemperaturfthler.
Automatische Umstellung zwischen Sommer- und Winterzeit

Optional sind diverse Ausstattungsvarianten (z.B. Zugbetrieb),
sowie weiteres Zubehor (z.B. abklappbare Seitenablage) lieferbar.

MaRe

Grundmal3 beheizt ca. 790 x 995 mm

Grundmalf3 neutral ca. 795 x 921 mm

Hohe 16/20er Cart  ca. 1.466 mm (gilt auch flr 40 Mini-Trays)

Hohe 24er Cart ca. 1.676 mm

Gewichte

16/20er Cart ca. 175 kg (gilt auch fiir 40 Mini-Trays)
24er Cart ca. 205 kg

Anschlusswert
16 GN Tabletts
20 GN-Tabletts
24 GN-Tabletts

(Kthlung inkl. Regenerierung)
ca. 3,7 kW, 400V- 3ph
ca. 4,3 kW, 400V- 3ph
ca. 5,0 kw, 400V- 3ph

40 Mini-Trays ca. 5,7 kW, 400V- 3ph
Kaltemittel

Gas R507 (2019), R452a (ab 2020)
Gasmenge ca. 0,75 kg
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Temp-Contact

ll i

-

Empfolene Teile fiir Getrénke, Kaltkomponenenten etc.

Porzellaneinsitze = Mehrweg-Haube Kiihl-Deckel
TRP1140ST TRRP4...G TRKD4..G
TRP1160ST

TRP1460ST

AuBerdem

|so-Tasse

Besteck

Halter Patientenkarte

Unterteile

Speisen-Verteilsystem, passend in die Carts des Temp-Futura
und Temp-Contact Systems.

Nicht isolierte Unterteile aus hochhitzefestem Spezialkunststoff,
fir den SpUlmaschineneinsatz geeignet. Mit Ausschnitten fir den
Mentiteller bzw. die Vorsuppen oder Beilagenschalen im vorderen
Bereich, die genau Uber die Heizelemente in den Carts passen.
Die Ausschnitte sind geeignet zur Aufnahme der Geschirrteile flr
warme Menikomponenten. Der (brige Bereich des Tabletts ist
frei verflgbar fUr die Geschirrteile der Kaltkomponenten bzw. zur
Aufnahme der Patientenkarte, Besteck, etc..

MaRe (Héhe im Set, Unterteil und Abdeckung)
EN ca. 530 x 370 x 85 mm
GN ca. 530 x 325 x 85 mm
Mini-Tray ca. 335 x 295 x 85 mm
Modelle
TRS716G EN Tablett, elfenbein,
23/13 cm Ausschnitte
TRS716G-G EN Tablett, granit,
23/13 cm Ausschnitte
TRS720G GN Tablett, elfenbein,
23/8 cm Ausschnitte
TRS720G-G GN Tablett, granit,
23/8 cm Ausschnitte
TRS780G-G Mini-Tray, granit,

23 cm Ausschnitt

Verpackungseinheit 20 Stiick

temp-rite International GmbH | Theodor-Barth-Str. 29 | D-28307 Bremen
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Vorsuppen-Ausschnitt 3" = ca. 8 cm Durchmesser

Porzellaneinsatze
TRP3200DST/TRR100
TRP3200DST/TRW1O...
TRM880-S

Mehrwegeinsitze
TRJ450/TRB97

Vorsuppen-Ausschnitt 5" = ca. 13 cm Durchmesser

Porzellaneinsitze
TRP330ST/TRW200(B)

Hauptspeisen-Ausschnitt 9" = ca. 23 cm Durchmesser

Porzellaneinsatze
TRP2000ST

Einwegeinsitze
TRCO03001/TRDLO1001

TRP2050ST
TRP2010ST
TRP2080ST
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Abdeckungen

Die Abdeckungen fir den MenUteller bzw. fir die Vorsuppen-
oder Beilagenschale sind hochwirksam schaumisoliert aus Kunst-
stoff. Doppelwandig, fiir den Spilmaschineneinsatz geeignet.
Die Abdeckungen arretieren sicher Uber den Geschirrteilen auf
dem Unterteil. Dies verhindert einen Temperatur- und Aroma-
austausch.

Bei der Abstimmung zwischen Unterteilen und Abdeckungen ist
die GroBe der Ausschnitte zu beachten.

Schalenabdeckung fiir Ausschnitt 8 cm

MaRe @ ca. 122 mm, 70 mm hoch
Modelle
TRT723A nachtblau

Verpackungseinheit 24 Stiick

Schalenabdeckung fiir Ausschnitt 13 cm

MaRe @ ca. 170 mm, 70 mm hoch
Modelle

TRT821G flieder

TRT822G pastellblau

TRT823G nachtblau

Verpackungseinheit 24 Stiick

Teller-/ Eintopfabdeckung fiir Ausschnitt 23 cm

MaRe @ ca. 265 mm, 70 mm hoch
Modelle

TRT811GR flieder

TRT812GR pastellblau

TRT813GR nachtblau

Verpackungseinheit 12 Stiick

Tellerabdeckung fiir Ausschnitt 23 cm

MafRe @ ca. 265 mm, 70 mm hoch
Modelle

TRT911GR flieder

TRT912GR pastellblau

TRT913GR nachtblau

Verpackungseinheit 12 Stiick

vaoes)
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Nicht isolierte Abdeckungen

Die nicht isolierten Abdeckungen fir den MenUteller sind aus
hochwertigem Polypropylen und fir den Spilmaschineneinsatz
geeignet. Die Abdeckungen arretieren sicher tber den Geschirr-
teilen auf dem Unterteil. Sie verhindern einen Aromaaustausch
und sichern die Speisen gegen Verschmutzung.

MaRe @ ca. 241 mm, 66 mm hoch
Modelle

TRRP50G flieder

TRRP55G pastellblau

TRRP55G-DB nachtblau

TRRRP52G klar

Verpackungseinheit 50 Stiick

Friithstiickstablett

Frihstlckstablett, passend zu den Speisen-Verteilsystemen
Temp- Futura und Temp-Contact. Das Tablett ist nicht isoliert
— und im Grundmaf identisch mit den speziellen Unterteilen (Eu-
e ro-Norm oder Mini-Tray), aber ohne Ausschnitte und aus einem
e Kunststoff, der nicht hoch hitzebestandig ist.

Der gesamte Bereich des Tabletts ist frei verfligbar fir Geschirr-
teile, Getranke, Besteck, Patientenkarte etc. Die Tabletts sind
nicht als Trager- oder Cafeteriatablett geeignet, da sie speziell fur
den Einsatz in den Temp-Futura oder Temp-Contact Carts gebaut

wurden.

MaRe

Euro-Norm ca. 530 x 370 mm
Mini-Tray ca. 335 x 295 mm
Modelle

TRS705G Euro-Norm, granit
TRS790G Mini-Tray, granit

Verpackungseinheit 20 Stiick
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Temp-Serve ||

0 Fiir Cook-Serve Anwendungen

% Fiir Cook-Chill Anwendungen

Temp-Serve und Dock-Rite

Temp-Serve und Dock-Rite sind sowohl in der Warmverteilung
(Cook-Serve) als auch im Cook-Chill-Prinzip einsetzbar und bieten
eine flexible Losung flr die Mahlzeitenversorgung.

Bewegliche Klimateiler innerhalb der Wagen erméglichen die
komplette Trennung der heiRen und kalten Bereiche sowohl mit
als auch ohne eingeschobenem Tablett. Das Tablett gleitet zwi-
schen die einzelnen, federgestitzten Klimateiler. So erfolgt die
Trennung der heiBen und kalten Komponenten auf einem Tablett
ohne zusatzliches Handling durch das Kiichen- bzw. Stationsper-
sonal. Die Warmhaltung von Speisen auf der Ofenseite wird durch
eine Umluftbeheizung erreicht, die heilRe Luft zirkulieren Idsst.

38 temp-rite International GmbH | Theodor-Barth-Str. 29 | D-28307 Bremen
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Dank einer aktiven Umluftkiihlung bleiben kalte Speisenkompo-
nenten auf der anderen Seite des Klimateilers gut gekihlt. Diese
genau gesteuerte und temperierte Luftzufuhr sorgt dafur, dass
die Speisentemperaturen optimal gehalten, oder die Warmkom-
ponenten punktgenau regeneriert werden.

Das System ist unabhangig von Geschirrserien.

Trotz dieser Flexibilitdt garantieren Temp-Serve und Dock-Rite
immer die beste Qualitdt und die Einhaltung der erforderlichen
Hygiene und sorgen fiir einen dynamischen Arbeitsablauf. Gut fur
Mitarbeiter und Géste.

Status Dezember 19
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Temp-Serve §

Produktabbildung enthalt Zusatzausstattungen

Temp-Serve Wagen

Der Wagen besteht aus einem stabilen Edelstahl-Rahmen, an
dem alle Komponenten und Bauteile montiert sind. Dies erlaubt
einen raschen Zugang, um eine preiswerte Wartung und einfa-
chen Service zu gewahrleisten.

Die Konstruktion und die verwendeten Materialien machen den
Wagen besonders pflegeleicht. Die Seiten und die Abdeckung
bestehen aus stabilem Kunststoff (ABS), der resistent gegen Che-
mikalien und Verschmutzungen ist.

Im LCD-Controlpaneel lassen sich drei Temperaturzyklen mit in-
dividuellem Count-down Timer, durch Festlegung von Zeiten und
Temperaturen programmieren.

Temp-Serve ist IPX5 geprift, alle inneren Ecken haben Radien,
um eine saubere und hygienische Reinigung zu ermoglichen. Der
Klimateiler kann dazu vollstdndig entfernt werden, ebenso wie
die Tablettauflagen und Dichtungen.

Beide Turen lassen sich bis 270° 6ffnen und Uberlappen. Sie sind
dann hinter dem Stol3schutz vor Beschadigung geschitzt, eben-
so wie die zwei vertikalen Schiebegriffe, und erlauben einen ein-
fachen und schnellen Zugriff auf beide Seiten des Wagens. Das
Dach hat einen umlaufenden Rand und kann weitere Artikel bis
zu 25 kg aufnehmen.

Mittels 2 Bockrollen 200 mm Durchmesser und 2 Lenkrollen mit
Feststeller 160 mm Durchmesser ist Temp-Serve sehr mandver-
fahig. optional sind andere Rollenkonfigurationen und weitere
Ausstattungsvarianten lieferbar.

Kaltemittel

Gas Gas R507 (2019), R452a (ab 2020)
Gasmenge ca. 1,00 kg (Doppel-Kiihlung)
Waérmelibertragung

Utor ca. 1,22 W/m?K

Us.-waAND ca. 0,98 W/m?K
Geriduschpegel ca. 55dB(A)

Modelle / Twinline

TRTS20-D 20 Tabletts mit Doppel-Kihlung
TRTS24-D 24 Tabletts mit Doppel-Kihlung
TRTS30-D 30 Tabletts mit Doppel-Kihlung

Verpackungseinheit

1 Stlick

temp-rite International GmbH | Theodor-Barth-Str. 29 | D-28307 Bremen

MaRe

Grundmaf3 ca. 1.048 x 790 mm
Hohe 20/24 Tabletts ca. 1.495 mm

Hohe 30 Tabletts ca. 1.735 mm
Abstand 20 Tabletts je ca. 96 mm

Abstand 24/30 je ca. 80 mm
Tabletts

Gewichte

20/24erer Cart ca. 224 kg
30er Cart ca. 243 kg

Anschlusswert
20/24 Tabletts mit ~ ca. 5,8 kW, 400V-3ph
Doppel-Kihlung

30 Tabletts mit ca. 6,2 kW, 400V-3ph
Doppel-Kihlung

39
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Tablett-Transportwagen kurz

Dock-Rite Station und Wagen

Dock-Rite ist eine kleine, mobile Basisstation mit einem hand-
lichen, andockbaren Tablettwagen ohne eingebaute Technik.

Die Station arbeitet mit Umluft, sowohl fiir die warmen als auch
fr die kalten Temperaturen und sorgt durch genau gesteuerte
und temperierte Luftzufuhr dafir, dass die Speisentemperaturen
im Cook-Serve-Verfahren optimal gehalten, oder die Warmkom-
ponenten im Cook-Chill-Verfahren punktgenau regeneriert wer-
den.

Die Wagen sind mit einem Fassungsvermédgen zwischen 20 und
48 Tabletts erhaltlich. Dennoch passen alle Gréfzen an die gleiche
Basisstation. Dadurch bietet Dock-Rite maximale Flexibilitat hin-
sichtlich der Stationsgréfzen, MenU-Zusammenstellung und spe-
zieller kultureller Anforderungen.

Die Basisstation hat vier hohenverstellbare Lenkrollen mit Fest-
stellern und Iasst sich praktisch Uberall aufstellen. Magnetleisten
gewdhrleisten eine feste Verbindung zum Tablettwagen. Das Be-
dienpanel ist auch bei angedocktem Wagen gut abzulesen und
l&sst sich einfach bedienen. Es bietet programmierbare Zyklen
und eine HACCP-gerechte Daten-Aufzeichnung.

Station

MaRe ca. 968 x 782 x 1.359 mm

Gewicht ca. 165 kg

Anschlusswert ca. 8,1 kW, 400V (einfacher Kiihlung)
ca. 10,0 kW, 400V (Doppel-Kiihlung)

Kaltemittel

Gas Gas R507 (2019), R452a (ab 2020)

Gasmenge ca.1.000 g

Abwirme max. ca. 1,9 kW / typisch ca. 1,3 kW

Gerauschentwicklung ca. 64 dB(A)

Modell TRDR-ST

Verpackungseinheit 1 Stiick

Tablett-Transportwagen lang

MalRe ca. 890 x 794 x 1.400 mm MaRe ca. 1.208 x 794 x 1.400 mm
Tablett-Abstand Tablett-Abstand

20 GN-/EN-Tabletts ca. 26 mm 30 GN-Tabletts ca. 26 mm

24 GN-/EN- Tabletts ca. 80 mm 36 GN-Tabletts ca. 80 mm

/36 Mini- Trays

/48 Mini-Trays

Gewicht ca. 140 kg

Gewicht ca. 181 kg

Modell TRDR-SH24

Modell TRDR-SH36

Verpackungseinheit 1 Stiick

Verpackungseinheit 1 Stiick
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T Serviertablett

Temp-Serve

Spezielle Tabletts aus hochhitzefestem Spezialkunststoff, passend
in Temp-Serve oder die Tablett-Transportwagen des Dock-Rite
Systems. Fur den Spilmaschineneinsatz geeignet.

Passend zu Dock-Rite

Mage
Gastro-Norm ca. 530 x 325 mm
Euro-Norm ca. 530 x 370 mm
Mini-Trays ca. 575 x 243 mm
Modelle

Passend zu Temp-Serve TRDR-GN-C001 GN / Egg-shell
TRDR-GN-C002 GN / Magic-yellow
TRDR-EN-C001 EN / Egg-shell

Maf .575x%x 325

e e oS I TRDR-EN-CO02  EN / Magic-yellow

Modelle TRDR-MT-CO01 Mini-Tray / Egg-shell

TRTST-CO01 Egg-shell TRDR-MT-C002 Mini-Tray / Magic-yellow

TRTST-C0O02 Magic-vell

agicyeriow Verpackungseinheit

Verpackungseinheit 1 Stiick EN und GN 20 Stiick

Mini-Tray 1 Stlck

Empfohlene Geschirrteile fiir die heiRe Seite

Teller

TRP1100ST @ ca. 23 cm, flach
TRP1120ST @ ca. 23 cm, 2-geteilt
TRP1200ST @ ca. 26 cm, flach
TRP1320ST @ ca. 26 cm, 2-geteilt
TRP1220ST @ ca. 26 cm, 3-geteilt

Teller-Hauben,

grau transparent

TRO570 @ ca. 23 cm
TRO560 @ ca. 26 cm

Empfohlene Geschirrteile fiir die kalte Seite

Beilagenschalen

Status Dezember 19

Deckel, transparent
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TRP3200DST

TRP1140ST groB3, gerade Form Eintopfschale
TRP1160ST klein, gerade Form TRP1180ST
TRP1460ST klein, hohe Form

TRP4200ST Porzellannorm-Artikel Vorsuppenschale

ca. 0,2 Liter Inhalt

TR7244.47 passend zu TRP1140 Vorsuppen-Deckel
TR7181.47 passend zu TRP1160 und TRP1460 TRW100 rotviolett
TRRP410ST passend zu TRP4200ST TRW100B blaugrau
TRW101B azurblau
Kaffeebecher
TRP1230UST ca. 6,8 cm hoch
temp-rite International GmbH | Theodor-Barth-Str. 29 | D-28307 Bremen 41
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Temp-Cuisine

"

R -
Lo :

Q Fiir Cook-Serve Anwendungen % Fiir Cook-Chill/Cook-Freeze Anwendungen

Temp-Cuisine

Aussehen, Konsistenz, Geschmack und Duft des Essens, das macht
bei Tisch den Unterschied. Wenn Speisen im Voraus gekocht und
dann schockgeklhlt werden, hangt alles von der Regeneration ab,
eine wichtige Phase vor dem Anrichten und Servieren.

temp-rite bietet eine Produktpalette mit Umluftgeradten, pas-
send flr die speziellen Anforderungen unserer Kunden, bei de-
nen High-Tech und Design geringen Energieverbrauch, einfache
Handhabung, Sicherheit und Sauberkeit gewdahrleisten. Umluft,
Temperatur und Feuchtigkeit im Innenraum sind abhangig vom
Produkt einstellbar und so ausgerichtet, dass damit die Qualitat

des Endprodukts jede Erwartung Ubertrifft.

Optionen/Zubehor Funktionsmerkmale
o USB-Port: Software, HACCP-Daten und Rezepte sind immer * Manuelle Einstellungen und Rezepturregistrierung
verfligbar und kénnen weiter entwickelt werden bieten eine einfache Bedienung fir den Nutzer
o Kerntemperaturfiihler ¢ Die Programme kdnnen in 4 verschiedene Phasen
e Untergestell unterteilt werden, so dass eine hohe Prézision
¢ GN-Roste bei der Regeneration moglich ist
e Eigendiagnose-System fiir den ordnungsgemaf3en
Betrieb aller elektrischen Komponenten
e Das Dampfkondensationssystem sorgt
fUr einen angenehmen Arbeitsplatz
o Automatischer Stopp der Liftermotoren bei gedffneter Tur
42 temp-rite International GmbH | Theodor-Barth-Str. 29 | D-28307 Bremen
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Temp-Cuisine Compact

Kompakter Ofen mit Umluft-Beheizung zur Regenerierung von
Speisen im Cook-Chill Verfahren, mit integrierter Warmhalteop-
tion, Direktdampfsystem und automatischer Feuchtigkeitskon-
trolle. Gehduse innen und auBBen aus Edelstahl mit hohenver-
stellbaren FlRen. Direkter Wasser-Anschluss oder optional mit
Wassertank.

Beleuchteter Garraum mit abgerundeten Ecken und Wéarmeiso-
lierung. Herausnehmbare Einschubwande zur leichten Reinigung.
Zentraler Garraum-Abfluss und manuelle Entltftung fir den Ab-
zug Uberschissiger Feuchtigkeit.

Doppelglastir mit Schnappverschluss und hitze- und alterungs-
bestandigen Dichtungen. Zur erhdhten Sicherheit gegenlaufiger
LUfterbetrieb bei jeder Turdffnung.

Einfache Steuerung zur Regelung von Temperatur, Zeit und
Feuchtigkeit. Temperatur regelbar von 30 - 160 °C. Sicherheits-
thermostat fir den Garraum. Akustisches Signal am Zyklus-Ende.

Modell TRGRE060D

MaRe

Auflen ca. 550 x 640 x 822 mm
Innenraum ca. 410 x 470 x 420 mm
Abstand Einschibe  ca. 64 mm

Kapazitat

Tabletts 6 GN 2/3

Teller 5 (@ max. 310 mm)
Anschlusswert ca. 3.200 W, 230V / 50 Hz
Modell TRGREO60D

Verpackungseinheit 1 Stiick

Modell TRGRE061D

MaRe

Auflen ca. 800 x 680 x 822 mm
Innenraum ca. 660 x 510 x 420 mm

Abstand Einschibe  ca. 64 mm

Kapazitat

Tabletts 6 (GN 1/1 oder 600 x 400)
Teller 10 (g max. 310 mm)
Anschlusswert ca. 3.200 W, 230V / 50 Hz
Modell TRGREO61D

Verpackungseinheit 1 Stlick
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Temp-Cuisine

Ofen mit Umluft-Beheizung und automatischer Feuchtigkeits-
kontrolle zur Regenerierung von Speisen im Cook-Chill oder
Cook-Freeze Verfahren. Gehduse innen und auBen aus Edelstahl
mit hdhenverstellbaren Fen. Direkter Wasser- Anschluss oder
optional mit externem Wassertank.

Garraum mit abgerundeten Ecken und Warmeisolierung. Zent-
raler Garraum-Abfluss und manuelle Entltftung fir den Abzug
Uberschussiger Feuchtigkeit.

Volltdr mit Schnappverschluss und hitze- und alterungsbestén-
digen Dichtungen (optional sind Glasttiren lieferbar). Zur erhdhten
Sicherheit gegenlaufiger Lifterbetrieb bei jeder Tur6ffnung.

Einfache Steuerung zur Regelung von Temperatur, Zeit und
Feuchtigkeit. Temperatur regelbar von 30 - 160 °C. Sicherheits-
thermostat fir den Garraum. Akustisches Signal am Zyklus-Ende.

Modell TRRRO051D Modell TRRRO081D

Maf3e Male

Aullen ca. 800 x 710 x 855 mm Auf3en ca. 800 x 710 x 1.155 mm
Innenraum ca. 670 x 430 x 500 mm Innenraum ca. 670 x 430 x 800 mm
Abstand Einschibe  ca. 20 mm Abstand Einschibe  ca. 20 mm

Kapazitat Kapazitat

Tabletts 5 (GN 1/1 oder 600x400) Tabletts 8 (GN 1/1 oder 600x400)
Teller 10 (@ max. 280 mm) Teller 16 (# max. 280 mm)

Anschlusswert

ca. 6.200 W, 400V / 50 Hz

Anschlusswert ca. 12.500 W, 400V/50Hz

Modell TRRROO51D Modell TRRROO081D
Verpackungseinheit 1 Stlick Verpackungseinheit 1 Stiick

Modell TRRRO061D Modell TRRRO101D

Maf3e Mal3e

Aullen ca. 800 x 710 x 855 mm Aulzen ca. 800 x 710 x 1.155 mm
Innenraum ca. 670 x 430 x 500 mm Innenraum ca. 670 x 430 x 800 mm
Abstand Einschibe  ca. 75 mm Abstand Einschibe  ca. 75 mm

Kapazitat Kapazitat

Tabletts 6 (GN 1/1 oder 600 x 400) Tabletts 10 (GN 1/1 oder 600 x 400)
Teller 12 (g max. 280 mm) Teller 20 (@ max. 280 mm)

Anschlusswert

ca. 6.200 W, 400V/50Hz

Anschlusswert ca. 12.500 W, 400V/50Hz

Modell

TRRRO061D

Modell TRRRO101D

Verpackungseinheit

1 Stlck

Verpackungseinheit 1 Stlck
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Zur Getranke- und Suppenversorgung bietet
temp-rite eine umfangreiche Palette an
Tassen und Schalen.

Temp-Liquid




& Getrdnke-/Suppenversorgung

Temp-Liguid
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Temp-Liquid

Zur Getranke- und Suppenversorgung bietet temp-rite eine um-
fangreiche Palette an geeigneten Behaltern, Tassen und Schalen.
Sofern nicht anders beschrieben, handelt es sich um doppel-
wandige, mit Polyurethanschaum isolierte Produkte aus absolut
geschmacks- und geruchsneutralem Kunststoff. Sie halten den
Inhalt heild oder kalt.

Iso-Tassen

Doppelwandige Tassen mit 0,2 Liter Inhalt, aus absolut ge-
schmacks- und geruchsneutralem Polypropylen, mit Polyure-
thanschaum isoliert. Sie halten den Inhalt hei? oder kalt. Der
groRe Griff und die weite Offnung erlauben auch &lteren oder
behinderten Menschen einen leichten und sauberen Gebrauch
sowie angenehmes und sicheres Handling. Sehr gute Tempera-
turhaltung. Sptlmaschinenfest.

Eine Vielzahl von Farben erleichtert die Unterscheidung flir spe-
zielle Einsatzzwecke.

Als Zubehér sind diverse Deckel (TRB55G Einweg, TRB54G Mehr-
weg, TRHO3G Mehrweg-Schnabelaufsatz) lieferbar, die Schwappen
verhindern und so Sauberkeit und Hygiene sichern.

MaRe @ ca. 86 mm,
ca. 86 mm hoch
Modelle
TRALM310 flieder
TRALM320 grau
TRALM330 nachtblau
TRALM340 tarkis
TRALM350 brombeer

Verpackungseinheit 48 Stiick

Einweg-Deckel fiir Iso-Tassen

Passend auf Iso-Tassen, Iso-Schalen 0,15 Liter Gro8e und TRK36.

MaRe @ ca. 87 mm
Material Polystyrol
Modell TRB55G

Verpackungseinheit 2.000 Stlick

vaoes)
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Mehrweg-Deckel fiir Iso-Tassen

Passend auf Iso-Tassen, Iso-Schalen 0,15 Liter GroRe und TRK36.
Aus Polypropylen, spllmaschinenfest.

MaRe @ ca. 87 mm
Material Polypropylen
Modelle

TRB54G Deckel
TRHO3G Schnabelaufsatz
TRK116 Trinkaufsatz

Verpackungseinheit 50 Stiick TRB54G
25 Stlick TRHO3G
100 Stlick TRK116

Becher

Becher 0,2 Liter Inhalt, aus klarsichtigem Kunststoff, mit geriffel-
ter Oberflache, nicht isoliert, passend zu den Speisen-Verteilsys-
temen. Stapelbar, spllmaschinenfest. Als Zubehor sind verschie-
dene Deckel (gleiche Deckel wie fiir Iso-Tassen) lieferbar.

MaRe @ ca. 86 mm, ca. 86 mm hoch
Material Polycarbonat
Modell TRK36

Verpackungseinheit 80 Stiick

Iso-Schalen

Doppelwandige Schalen, mit. 0,34 Liter Inhalt, aus absolut ge-
schmacks- und geruchsneutralem Polypropylen, mit Polyurethan-
schaum isoliert. Sie halten den Inhalt hei8 oder kalt. Die weite
Offnung der 0,34 Liter-Schalen erlaubt auch &lteren oder behin-
derten Menschen einen leichten und sauberen Gebrauch.

Sehr gute Temperaturhaltung, spllmaschinenfest. Eine Vielzahl
von Farben erleichtert die Unterscheidung fiur spezielle Einsatz-
zwecke. Als Zubehor sind diverse Deckel lieferbar, die Schwap-
pen verhindern und so Sauberkeit und Hygiene sichern.

Standard-Design 0,34 Liter Inhalt

MaRe @ ca. 121 mm,
ca. 72 mm hoch

Modelle

TRK191 tarkis

TRK193 flieder

TRK196 grau

TRK212 brombeer

TRK214 nachtblau

Verpackungseinheit 24 Stiick
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Einweg-Deckel

Deckel aus weiflsem Polystyrol, passend zu den Iso-Schalen.

Passend zu den Iso-Schalen 0,2 und 0,34 Liter Grofse

MaRe @ ca. 127 mm

Modell TRB71G

Verpackungseinheit 1.000 Stlick

Mehrweg-Deckel

Mehrweg-Deckel aus hochwertigem Polypropylen, weil3. Spul-
maschinenfest. Er sichert die Hygiene und verhindert ein Uber-
schwappen der Suppen. Fur alle Iso-Schalen in 0,2- und 0,34-Li-
ter-Grolse geeignet.

MaRe @ ca. 123 mm

Modelle TRKO3G
TRKO3G-H (mit Dichtlippe)

Verpackungseinheit 50 Stiick

Mehrweg-Deckel fiir Iso-Schalen

Isolierter Mehrweg-Deckel mit eingearbeiteter Dichtlippe, aus
hochwertigem Polypropylen. Passend zu den Iso-Schalen 0,2 und
0,34 Liter, bei der gro3en Schale auch bei Verwendung einer ein-
gesetzten Porzellanschale (TRP3200DST). SpUlmaschinenfest

48 g (geeigneter Korb TRGW200). Der Deckel sichert die Hygiene, ver-
o hindert ein Uberschwappen der Suppen und verlédngert die Tem-
peraturhaltung.
MafRe @ ca. 123 mm,
ca. 8 mm hoch
Modell TRIDO10
Verpackungseinheit 50 Stiick
temp-rite International GmbH | Theodor-Barth-Str. 29 | D-28307 Bremen TFN@
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Iso-Kannchen

Doppelwandiges Kannchen, 0,3 Liter Inhalt, mit Deckel, aus ab-
solut geschmacks- und geruchsneutralem Polypropylen, mit Po-
lyurethanschaum isoliert. Es hélt den Inhalt hei3 oder kalt. Der
Deckel ist ebenfalls isoliert. Die Giefstiille ist besonders geformt,
so dass ein tropffreies Einschenken sicher ist. Der groe Griff
’ erlaubt auch alteren oder behinderten Menschen einen leichten
und sauberen Gebrauch. Sehr gute Temperaturhaltung. Spulma-
schinenfest (geeigneter Waschkorb fiir den Deckel: TRGW100).

MaRe @ ca. 97 mm,
ca. 94 mm hoch

Modelle

TRK301G dunkelgrau/weil3
TRK302G rotviolett/weif3
TRK303G mokka/weif3
TRK300G Ersatzdeckel weil3
Verpackungseinheit

Kannchen 6 Stlick
Ersatzdeckel 1 Stlck
Thermokiannchen

Thermokannchen, 0,3 Liter Inhalt, mit Hochglanzumhdillung aus
Hartkunststoff und abnehmbarem Klappdeckel. Isolierglasein-
satz. Ausgeschaumt mit Polyurethan, daher bedingt spllmaschi-
nenfest. Lieferbar in verschiedenen Farben. Nicht passend zu
den temp-rite Speisen- Verteilsystemen.

MaRe @ ca. 114 mm,
ca. 165 mm hoch

Modelle

TRK350G creme

TRK350G-W elfenbein

Verpackungseinheit 1 Stiick

temp-rite International GmbH | Theodor-Barth-Str. 29 | D-28307 Bremen
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' Geschirr

Passend zu den verschiedenen Speisen-
Verteilsystemen bietet temp-rite eine
umfangreiche Auswahl an Geschirrteilen.
Neben hochwertigem Porzellan ist Geschirr
aus Hartglas, Mehrwegkunststoff oder aus
Einwegmaterial verfugbar.




= Geschirr temp-rite

Porzellan-Geschirr

Hotelporzellan erster Wahl, mit besonderer Glasurharte und Kan-
tenschlagfestigkeit. Daher fir die Verwendung in Geschirrspen-
dern und gewerblichen Geschirrspllmaschinen bestens geeignet.

Teller, flach

Modelle

TRP1100ST @ ca. 23 cm

TRP1190ST @ ca. 23,5 cm
— - TRP1200ST @ ca. 26 cm

TRP1400ST @ ca. 19 cm

TRP1500ST @ ca. 21 cm

Verpackungseinheit 6 Stiick

Teller, unterteilt

Modelle

TRP1120ST @ ca. 23 cm, 2-geteilt
> TRP1320ST @ ca. 25,5 cm, 2-geteilt

TRP1220ST @ ca. 26 cm, 3-geteilt

Verpackungseinheit

TRP1120 ST 6 Stiick

TRP1320ST 2 Stiick

TRP1220ST 2 Stiick

Teller, Superior- flach und unterteilt

Modelle
TRP4000ST Superior-Teller, flach,
ca. 21 x21cm
TRP4010ST Superior-Teller, flach,
zweigeteilt , ca. 21 x 21 cm
TRP4020ST Superior-Teller, tief 21 x 21 cm
TRRP400ST Deckel fur Superior-Sortiment,

warm-grey, passend fur alle
Superior-Teller, Hohe 40 mm

Verpackungseinheit

Teller 6 Stlck
Deckel 1 Stlck
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Geschirr i
Beilagenschale (1/4 Porzellannorm)
Modelle
TRP4200ST Schale, ca. 11 x 8 cm, Hohe 37 mm

Verpackungseinheit 6 Stiick

Beilagenschale und Platte (1/2 Porzellannorm)

Modelle

TRP4210ST Schale, ca. 16 x 11 cm, Hohe 37 mm
TRP4100ST Platte, ca. 16 x 11 cm, H6he 22 mm
TRP4110ST Set-Platte, ca. 16 x 11 cm, Hohe 22 mm

Verpackungseinheit 6 Stiick

Beilagenschale und Platte (1/1 Porzellannorm)

Modelle

TRP4220ST Schale, ca. 22 x 16 cm, Hohe 38 mm
TRP4120ST Platte, ca. 22 x 16 cm, H6he 22 mm
Verpackungseinheit

TRP4120ST 6 Stlick

TRP4220ST 2 Stlick

Deckel (Porzellannorm)

Modelle
TRRP410ST flr Beilagenschale, milchig,
1/4 PN, ca. 11 x 8 cm, Héhe 30 mm
TRRP421ST flr Beilagenschale und Platte, milchig,
1/2 PN, ca. 16 x 11 cm, Hohe 53 mm
TRRP422ST flr Beilagenschale und Platte, milchig,

1/1 PN, ca. 22 x 16 cm, Hohe 56 mm

Verpackungseinheit 1 Stiick

Beilagenschale, gerade Form

Modelle
TRP1140ST ca. 176 x 111 x 37 mm
TRP1160ST ca. 114 x 87 x 36 mm

Verpackungseinheit 6 Stiick

Beilagenschale, hohe Form

Modelle
TRP1460ST ca. 110 x 85 x 47 mm

Verpackungseinheit 6 Stiick
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Eierbecher

Modelle
TRP1470ST Passend zu Temp-Rondo

Verpackungseinheit 12 Stiick

Eintopfschale, konische Form

Modell
TRP1180ST @ ca. 180 mm,
50 mm hoch

Verpackungseinheit 2 Stiick

Eintopfschale, gerade Form

Modelle

TRP1280ST ca. 0,9 I Inhalt, @ ca. 175 mm, 53 mm hoch
TRP1380ST ca. 1,1 I'lnhalt, @ 194 mm, 61 mm hoch
Verpackungseinheit

TRP1280ST 2 Stlick

TRP1380ST 4 Stlck

Passende Deckel zu den Eintopfschalen

Modelle fiir TRP1180ST, TRP1280ST

TRPZ20G-S Einwegmaterial, auRen dichtend
TRRP25G weils, Mehrweg, auBen dichtend
TRRP26G dunkelgrau, Mehrweg, auf3en dichtend
TRRP25NG rotviolett, Mehrweg, innen dichtend
TRRP26NG dunkelgrau, Mehrweg, innen dichtend

Modelle fiir TRP1380ST

TRW300 rotviolett, Mehrweg, innen dichtend
Verpackungseinheit

TRPZ20G 400 Stlck

TRRP25/6G 50 Stlick

TRRP25/6NG 50 Stiick

TRW300 50 Stlick

Suppenschalen

Modelle

TRP320ST ca. 0,4 | Inhalt, @ ca. 125 mm,

58 mm hoch, passend zum Temp-Rondo
System (neu)

TRP18%90ST ca. 0,25 I Inhalt, @ ca. 100 mm,
53 mm hoch, Suppenschale mit Henkel

Verpackungseinheit

TRP320ST 4 Stlick
TRP1890ST 6 Stlck
29 )7 Bremen w"@
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Beilagenschale, eckig

Modelle

TRP1650ST ca. 117 x 117 mm, 38 mm hoch,
passend zu Clochen-Systemen

TRRL20G Deckel lose aufliegend, lichtgrau

TRRL25G Deckel lose aufliegend, braun

Verpackungseinheit

Schalen 4 Stlck

Deckel 1 Stlck

Stapeltasse mit Untertasse

Modelle

TRP1130ST Tasse ca. 0,18 L Inhalt, @ ca. 87 mm,
55 mm hoch

TRP1150ST Untertasse @ ca. 137 mm

Verpackungseinheit 6 Stiick

Kaffeebecher

Modelle

TRP1230ST ca. 0,3 ' Inhalt, @ ca. 83 mm, 85 mm hoch

TRP1230K ,Euro-Line“ ca. 0,3 | Inhalt, @ ca. 83 mm,
85 mm hoch

TRP1230UST ca. 0,26 1 Inhalt, @ ca. 83 mm,

ca. 68 mm hoch

Verpackungseinheit

TRP1230ST 6 Stlck
TRP1230UST 6 Stlck
TRP1230K 48 Stuck

Meal-Butler MealButler Porzellan-Geschirr

Modelle Teller

TRPMB1200 ca. 255 mm @, 25 mm hoch,
ca. 685 Gramm
TR2028.01 passende Haube

Verpackungseinheit Teller

Teller 6 Stlick
Haube 1 Stlck

Modelle Vorsuppenschale

TRPMB320 ca. 100 mm @, 53 mm hoch, ca. 200 ml,
ca. 205 Gramm

TRW100 passender Deckel rotviolett

TRW100B passender Deckel blaugrau

TRW101B passender Deckel azurblau

Verpackungseinheit Teller

— Schalen 12 Stlck
Deckel 150 Stiick
T temp-rite International GmbH | Theodor-Barth-Str. 29 | D-28307 Bremen
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Temp-Futura, Temp-Contact Porzellan-Geschirr

Modelle Teller passend in das runde Tellerfach mit @ 23 cm

TRP2000ST @ ca. 23 cm, flach
TRP2050ST @ ca. 23 cm, 2-geteilt
TRP2010ST @ ca. 23 cm, ca. 30 mm tief

Verpackungseinheit 6 Stiick

Eintopfschale, passend in das runde Tellerfach mit
g 23 cm Durchmesser

Modelle

TRP2080ST ca. 23 cm @, ca. 40 mm hoch,
ca. 0,75 Liter Inhalt

TRRP3ONG passender Deckel rotviolett

TRRP35NG passender Deckel azurblau

Verpackungseinheit

Schalen 6 Stiick

Deckel 50 Stiick

Vorsuppenschalen

Modelle

TRP3200DST passend zum 8 cm Ausschnitt, @ ca. 103 mm,
ca. 53 mm hoch, ca. 0,2 Liter Inhalt

TRP330ST passend zum 13 cm Ausschnitt, @ ca. 137 mm,

ca. 39 mm hoch, ca. 0,25 Liter Inhalt

Modelle Deckel fiir TRP3200DST

TRW100 @ ca. 100 mm, rotviolett
TRW100B @ ca. 100 mm, blaugrau
TRW101B @ ca. 100 mm, azurblau

Modelle Deckel fiir TRP330ST

TRW200 @ ca. 140 mm, rotviolett
TRW200B @ ca. 140 mm, azurblau
Verpackungseinheit

TRP3200DST 6 Stiick

TRP330ST 4 Stlick

Blindeinsatz passend in das 8 cm Vorsuppenfach

Modell
TRM880-S @ ca. 104 mm

Verpackungseinheit 50 Stiick

Sof3enschale zum Regenerieren
auf dem Porzellanteller

Modell
TRM220KV-S @ ca. 67 mm, 42 mm hoch

Verpackungseinheit 12 Stiick

vaoes)
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Hartglas-Geschirr

Geschirr aus gehartetem, weil3en Glas gefertigt um thermischen
und mechanischen Beanspruchungen besser widerstehen zu
kénnen. Daher fur die Verwendung in Geschirrspendern und ge-
werblichen Geschirrspiilmaschinen bestens geeignet. Alle Teile
wurden speziell flr den Einsatz in temp-rite Speisen-Verteilsys-
temen entwickelt und sind daher diesem Einsatzzweck optimal

angepasst.

Beilagenschalen

Modelle

TRA1140 grol3, ca. 175 x 115 x 36 mm
TRA1160 klein, ca. 115 x 85 x 36 mm

Verpackungseinheit 24 Stiick

,ﬁ Kaffeebecher

Mage @ ca. 79 mm,
ca. 89 mm hoch

Modell TRA1230

Verpackungseinheit 12 Stiick
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Mehrweg-Geschirr

Alle Teile aus Kunststoff wurden speziell fir den Einsatz in
temp-rite Speisen-Verteilsystemen entwickelt. Sie sind daher op-
timal angepasst und flr die Reinigung in gewerblichen Geschirr-
spllmaschinen bestens geeignet.

Beilagenschalen, weif3

Modelle
TRK75
TRB48

ca. 190 x 124 x 33 mm, ca. 0,43 Liter
ca. 124 x 94 x 33 mm, ca. 0,17 Liter

Verpackungseinheit
TRK75
TRB48

24 Stiick
48 Stuck

Suppenschale aus PP

Modelle
TRK153

TRK241

TRB21A

ca. 96 x 122 x 43 mm,

ca. 0,25 Liter, weil3

ca. 96 x 122 x 43 mm,

ca. 0,25 Liter, flieder

Einweg-Deckel aus PS, ca. 97 x 124 mm

Verpackungseinheit

100 Stlck Schalen
3.000 Stiick Deckel

Suppenschale, passend in den 8 cm Ausschnitt
in Temp-Futura oder Temp-Contact

Modell
TRJ450

@ ca. 100 mm, 38 mm hoch,
ca. 0,2 Liter, creme

Verpackungseinheit

100 Stick
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Eintopfschale passend zu den Systemen
Temp-Royal und Temp-Mediteran

Modelle

TRW1280 @ ca. 175 mm, ca. 52 mm hoch,
ca. 0,9 Liter Inhalt

TRPZ20G-S Einwegdeckel, auBen dichtend

TRRP25G Mehrwegdeckel, weil3, auBen dichtend

TRRP26G Mehrwegdeckel, dunkelgrau, aul3en
dichtend

Verpackungseinheit

Schalen 25 Stiick

TRPZ20G-S 400 Stick

TRRP25/6G 50 Stiick

Deckel fiir Beilagenschalen

Modelle

TR7181.47 ca. 90 x 120 x 30 mm, glasklar,
passend zu TRP1160

TR7249.48 ca. 82 x 113 x 30 mm, glasklar, passend
zu TRA1160ST
(jedoch nicht im Isoliertablett)

TR7244.47 ca. 182 x 120 x 30 mm, glasklar, passend
zu TRA1140ST
(jedoch nicht im Isoliertablett)

TR7154.47 ca. 125 x 125 x 30 mm, glasklar, pas-

send zu TRP1650

Verpackungseinheit 1 Stlick

Stiillpdeckel passen fiir Temp-Futura und
Temp-Contact

Modell passend tiber zwei Schalen TRP1160ST oder
TRP1460ST oder eine Schale TRP1140ST

TRRP40G ca. 185 x 120 x 55 mm, flieder

59
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Kiihl-Deckel fiir Beilagenschalen

VorkUhlbarer Mehrweg-Stilpdeckel, gefiillt mit einem Kalte spei-
chernden Gel. Die Deckel kénnen bis -18°C vorgekihlt werden
und geben dann die Temperatur an die in den Porzellanschalen
befindlichen Speisen ab. Passend zu zwei Schalen TRP1160ST
oder TRP1460ST oder zu einer Schale TRP1140ST.

Modelle

TRKD45G ca. 190 x 125 x 20 mm,
ca. 0,59 kg, flieder

TRKD46G ca. 190 x 125 x 20 mm,

ca. 0,59 kg, taubenblau

Verpackungseinheit 8 Stiick

Haube fiir Teller

Mehrweg-Hauben, passend zu den Tellern der Speisen- Verteil-
systeme. Zur Verwendung mit Dock-Rite geeignet (glasklare Ver-
sion flir Kaltkomponenten, graue bzw. grau transparente Version flir
Heifskomponenten).

Modelle passend zu den Tellern
mit 23 cm Durchmesser

TR2029.02 @ ca. 240 mm, ca. 40 mm hoch, lichtgrau
TRO570 @ ca. 240 mm, ca. 40 mm hoch, grau
transparent

Modelle passend zu den Tellern
mit max. 25,7 cm Durchmesser

TR2028.01 @ ca. 265 mm, ca. 40 mm hoch, glasklar

TR2028.02 @ ca. 265 mm, ca. 40 mm hoch, lichtgrau

TR2028.02H @ ca. 265 mm, ca. 50 mm hoch, lichtgrau

TRO560 @ ca. 255 mm, ca. 40 mm hoch, grau
transparent

Verpackungseinheit 1 Stiick

Dunkel-transparenter Eintopf- bzw. Vorsuppen-
Deckel zur Verwendung in Dock-Rite geeignet

Modelle
TRV461 @ ca. 105 mm flur TRP1890ST

Verpackungseinheit 1 Stlick

Deckel mit eingearbeiteter Dichtlippe
fiir Vorsuppenschale TRP3200DST

Modelle

TRW100 @ ca. 100 mm, rotviolett
TRW100B @ ca. 100 mm, blaugrau
TRW101B @ ca. 100 mm, azurblau

Verpackungseinheit 150 Stlick
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Mehrweg-Deckel fir Schale TRP330ST
Modelle

TRW200 @ ca. 140 mm, rotviolett
TRW200B @ ca. 140 mm, azurblau

Verpackungseinheit 150 Stlick

Mehrweg-Stiilpdeckel fiir Eintopfschalen
TRW1280, TRP1180ST und TRP1280ST

& Modelle
= TRRP25G @ ca. 180 mm, weild
TRRP26G @ ca. 180 mm, dunkelgrau

Verpackungseinheit 50 Stiick

Verpackungseinheit 50 Stiick

Mehrweg-Deckel fir Eintopfschalen TRP2080ST

Modelle
TRRP3ONG @ ca. 226 mm, rotviolett
TRRP35NG @ ca. 226 mm, azurblau

Mehrweg-Deckel fiir Eintopfschalen
TRP1180ST und TRP1280ST

Modelle

TRRP25NG @ ca. 180 mm, rotviolett
TRRP26NG @ ca. 180 mm, dunkelgrau

Verpackungseinheit 50 Stiick

Mehrweg-Deckel fir TRP1650ST

Modelle
TRRL20G ca. 117 x 117 mm,
lose aufliegend, lichtgrau

% 5 TRRL25G ca. 117 x 117 mm,
. lose aufliegend, braun
' Verpackungseinheit 1 Stiick
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Einweg Geschirr

Grofier Meniieinsatz

Modell
TRAO1G ca. 101 x 165 x 27 mm,
ca. 0,43 Liter, aus Polystyrol

Verpackungseinheit 1.500 Stlick

Grof3er Meniieinsatz, unterteilt

Modell
TRAO2G ca. 101 x 165 x 27 mm,
ca. 0,23 /0,12 Liter, aus Polystyrol

Verpackungseinheit 1.500 Stlick

Deckel fiir TRA01G und TRA02G

Modell
TRC68G ca. 191 x 130 x 28 mm, aus Polystyrol

Verpackungseinheit 1.500 Stlick

Beilageneinsatz

Modell
TRAO5G ca. 72 x 102 x 26 mm,
ca. 0,2 Liter, aus Polystyrol

Verpackungseinheit 3.000 Stlick
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Beilageneinsatz klein

Modell
TRAO9A ca. 96 x 86 x 26 mm,
ca. 0,12 Liter, aus Polystyrol

Verpackungseinheit 6.000 Sttick

Grofier Meniieinsatz

Modell
TRA44 ca. 101 x 165 x 27 mm,
ca. 0,43 Liter, aus Polypropylen

Verpackungseinheit 1.000 Stlick

Saftbecher

Modell
TRA87G-S @ ca. 69 mm, ca. 60 mm hoch,
ca. 0,12 Liter, aus Polystyrol

Verpackungseinheit 1.000 Stiick

Sofenbecher

Modell
TRA88G-S @ ca. 69 mm, ca. 45 mm hoch,
ca. 0,08 Liter, aus Polystyrol

Verpackungseinheit 1.000 Stlick

Deckel zu TRA87G-S und TRA88G-S

Modell
TRB38G-S @ ca. 73 mm, aus Polystyrol

Verpackungseinheit 1.000 Sttick

Suppenschale

Modell
TREO4G ca. 108 x 80 x 40 mm,
ca. 0,2 Liter, aus Polypropylen

Verpackungseinheit 1.000 Stlick

Suppenschale

Modell
TRB27G ca. 96 x 122 x 43 mm,
ca. 0,25 Liter, aus Polypropylen

Verpackungseinheit 700 Stilick
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Deckel aus Polystyrol

Modelle

TREO5G ca. 113 x 87 mm, passend zu TREO4G
TRB21G ca. 97 x 124 mm, passend zu TRB27G
Verpackungseinheit

TREO5G 1.000 Sttck

TRB21G 700 Stlck

Eintopfschale

Modell

TRB11 ca. 108 x 173 x 40 mm,

ca. 0,4 Liter, aus Polystyrol

Verpackungseinheit 1.000 Stlick

Eintopfschale aus Polystyrol

\ Modelle
TREO8G ca. 106 x 142 x 50 mm, ca. 0,4 Liter
‘t TRE10G ca. 106 x 142 x 54 mm, ca. 0,5 Liter

Verpackungseinheit 550 Stiick

Deckel aus Polystyrol, zu den Eintopfschalen

Modelle
TRCO8 ca. 114 x 177 mm,
TRE15G passend zu TRB11

ca. 108 x 146 mm,
passend zu TREO8/10G

Verpackungseinheit
TRCO8 1.000 Sttick
TRE15G 1.100 Stiick

Eintopfschale aus Polystyrol,
passend zu Temp-Mediteran

Modelle
TRC20G ca. 129 x 193 x 44 mm,
TRC25G ca. 0,7 Liter Deckel zu TRC20G

Verpackungseinheit 500 Stilick

vaoes)
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Deckel fiir Iso-Tassen, Iso-Schalen

0,15 Liter und TRK36
Modell
TRB55G @ ca. 87 mm, aus Polystyrol

Verpackungseinheit 2.000 Stlick

Deckel fiir Iso-Schalen 0,2 und 0,34 Liter

Modell
TRB71G @ ca. 127 mm, aus Polystyrol

Verpackungseinheit 1.000 Stlick

Deckel fiir Porzellan-Eintopfschalen
TRP1180ST und TRP1280ST

Modelle
TRPZ20G-S @ ca. 179 mm, aus Polystyrol

Verpackungseinheit 400 Stlick

Eierbecher mit Mulde

Modell
TRA17G @ ca. 69 mm, 30 mm hoch,
aus Polystyrol

Verpackungseinheit 5.000 Stlick

Eier- / Kaffeeloffel

Modell
TRBSO1G ca. 120 mm lang, aus Polystyrol

Verpackungseinheit 2.000 Stlick

Bestecktiiten aus Papier, mit Symbolaufdruck

Modell
TRBT25G ca. 100 x 260 mm

Verpackungseinheit 3.000 Stlick

ovom)
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Meal-Butler

L

Temp-Futura Temp-Contact
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MealButler Einweggeschirr

Aus hitzebestédndigem Kunststoff. Der Rand ist siegelfahig.

Modell Meniigeschirr

TRKBO1 @ ca. 220 mm, ca. 45 mm hoch,
ca. 0,75 Liter

Modell Vorsuppenschale

TRKKO1 @ ca. 125 mm, ca. 45 mm hoch,
ca. 0,25 Liter

Verpackungseinheit

TRKBO1 186 Stiick

TRKKO1 728 Stlck

Einweg-Halbmondteller

Einweg-Halbmondteller aus speziellem Kunststoff, 2 Stlck ne-
beneinander im Halterahmen passend in das 23 cm Tellerfach
des Temp-Futura/Temp-Contact Unterteiles.

Modell Halterahmen (Mehrweg-Kunststoff)
TRKBO1 @ ca. 232 mm

Modell Halbmondschale (Einweg-Kunststoff)

TRDLO1001 ca.232x 116 x 35 mm
Verpackungseinheit

TRCO03001 1Stick

TRDLO1001 456 Stlick

Status Dezember 19



Gerate

temp-rite bietet speziell auf die Anforderungen der
Speisen-Verteilsysteme abgestimmte Gerate an.
Sie sichern und vereinfachen die Portionierung, die
Lagerung und den Transport.




0 Fiir Cook-Serve Anwendungen % Fir Cook-Chill/Cook-Freeze Anwendungen

Speisen-Verteilband

Aufbau aus Edelstahl. Antrieb und Steuerung sind am Bandende
in einem aus Edelstahl gefertigten, leicht zuganglichen, Motor-
kasten untergebracht. Ausgestattet mit einer Wanne, die anfal-
lenden Schmutz auffangt.

Die Tablettforderung kann wahlweise mittels eines Fordergurtes,
bestehend aus Polyurethan, beschichtet mit weiBem PVC oder
mittels Rundriemen erfolgen. Gurt bzw. Riemen sind feuchtig-
keitsbestandig und fir den Lebensmittelkontakt zertifiziert.
Der Antrieb ist stufenlos regelbar zwischen 4 und 16 m/min.

Die elektrische Steuerung besteht aus einem Hauptschalter,
einem Stopp-Schalter am Bandende und einem Geschwindig-
keitsregler. Optional sind Steckdosen, optische Endschalter, zu-
satzliche Ein-/Aus-Taster und Notschalter, klappbare Ablagen
sowie Stol3schutzprofile oder fahrbare Ausfihrungen verfiigbar.

MaRe

Arbeitshohe ca. 200 mm, hoéhenverstellbar +/- 20 mm
Tischbreite ca. 500 mm

Gurtbreite ca. 300 mm oder

Rundriemenabstand ca. 250 mm

Tischldnge in jeweils  Gurtband zwischen 3 m und 10 m
1 m Teilungen Rundriemenband zwischen 3 m und 9 m

Anschluss Antrieb ca. 0,37 kW, 400 V
Modell TRGO100

Verpackungseinheit 1 Stlick
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Umluft beheizt, manuelle Regelung

Tellerspender neutral

Unbeheizter Tellerspender, mit oder ohne Kihlschlitzen. Aus
rostfreiem Edelstahl. Zwei quadratischen, entnehmbaren Teller-
rohren @ 180-330 mm, eckig 280 x 280 mm. Flexibles, werk-
zeugloses Einstellen auf unterschiedliche TellergroRen und -for-
men. Einfaches Ein- bzw. Aushdngen der Zugfedern, um die
gewlinschte Ausgabenhohe einzustellen. Besonders flache, ver-
kantsicher geflhrte Stapelplattform. Mit ergonomisch geform-
tem Edelstahl-Schiebegriff. Vier robuste StoRschutz-Elemente
schitzen vor Beschaddigungen des Gerates. Fahrbar mittels 2
Lenkrollen mit Feststeller, sowie 2 Lenkrollen, Rad-@ 125 mm,
aus Kunststoff.

Mae ca. 520 x 1030 x 990 mm
Fassungsvermoégen ca. 160 Teller, je nach Stapelhéhe,
bzw. 160 kg

Nettogewicht ca. 56 kg
Modelle

TRG2300BC geschlossen
TRG2250BC mit Kihlschlitzen

Verpackungseinheit 1 Stlick

Tellerspender beheizt

Statisch oder mit Umluft beheizter Tellerspender. Komplett aus
Edelstahl und mit doppelwandig isoliertem Wagenkorpus, Gro-
e, quadratische Tellerrohren flr hohe Flexibilitdt bei der Be-
stlickung mit unterschiedlichen TellergréRen und Tellerformen,
@ 180-330 mm, eckig 280 x 280 mm. ECO-Regelbereich fir
das energieeffiziente Aufheizen und Halten der Geschirrteile bei
einer Temperatur von >/= 60°C (statisch beheizbare Version). Stu-
fenlose Temperaturregelung von 30°C bis 110°C. Spiralkabel bis
250 cm ausziehbar, Heizelement aus Edelstahl. Im Lieferumfang
enthalten: Abdeckhaube aus PC, Halteclip fir Abdeckhauben.
Fahrbar mittels 2 Lenkrollen mit Feststeller, sowie 2 Lenkrollen,
Rad-@ 125 mm, aus Kunststoff.

Statisch beheizt, manuelle Regelung

MaRe ca. 520 x 1030 x 1114 mm
(inkl. Tellerfiihrungen)

MaRe ca. 520 x 1030 x 1076 mm
(inkl. Tellerflihrungen)

Fassungsvermogen ca. 160 Teller, je nach Stapelhdhe,

Fassungsvermégen ca. 160 Teller, je nach Stapelhdhe,

bzw. 160 kg bzw. 160 kg
Nettogewicht ca. 76 kg Nettogewicht ca. 60 kg
Anschlusswert ca. 1,5 kW (Umluft beheizt), Anschlusswert ca. 1,2 kW (Statisch beheizt),
220-240V 50-60Hz 220-240V 50-60Hz
Modelle TRG2314BC Modelle TRG2304EBC

Verpackungseinheit 1 Stiick

Verpackungseinheit 1 Stiick
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Inlett-Stapler

Gerat aus Edelstahl, zur Aufheizung von Heiz-Inletts oder Heiz-
scheiben auf 130°C. Robuste Konstruktion mit zwei doppel-
wandig isolierten Klappdeckeln. Ein Schiebegriff mit integrierter
StolBkante schitzt vor Verletzungen an den Handen und Bescha-
digungen. Anfahrschutz durch vier unten angebrachte StofBecken.
Griffaufnahmen und StolBecken aus hochwertigem, sto3festem
Kunststoff. Leicht zugangliches, variabel einstellbares Zugfedern-
system aus Edelstahl sorgt bei unterschiedlichen Gewichten ftr
eine gleich bleibende Ausgabehodhe.

Ein-/Aus-Schalter mit integrierter Anzeigefunktion ,Gerat Be-
triebsbereit’. Anschluss von vorne durch ein flexibles, formbe-
standiges, auf 2,50 m ausziehbares Spiralkabel mit Winkelstecker
und Blindsteckdose. Das Gerét ist rundum warmegedammt.

Dammplatten nicht brennbar, chemisch neutral, feuchteresistent
und gesundheitlich absolut unbedenklich. Schnelle und grind-
liche Reinigung des Stapelschachtes von oben.

Korrosionsbestandige und wartungsfreie Kunststoffrollen gemaf
DIN 18867-8. Jeweils 2 Lenkrollen mit, sowie 2 Lenkrollen ohne
Totalfeststeller. Raddurchmesser 125 mm.

Male ca. 1.005 x 508 x 963 mm
ca. 2 x 50 Heiz-Inletts TRIHO5-S
(TRG2324-R)

Fassungsvermégen ca. 2 x 80 Heizscheiben TRHD25SN
(TRG2324-HD)

Nettogewicht ca. 70 kg

Anschlusswert ca. 3,2 kW, 230 V Wechselstrom

Modelle
TRG2324-R fur Heiz-Inletts TRIHO5-S
TRG2324-HD fUr Heizscheiben TRHD25SN

Verpackungseinheit 1 Stlick
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Korbspender neutral

Unbeheizter Korbspender, mit oder ohne Kuhlschlitzen zur Auf-
nahme von Koérben 500 x 500 mm bzw. 650 x 530 mm. Aus
rostfreiem Edelstahl. Der geschlossene Aufbau schiitzt vor einem
Verrutschen der Kérbe. Einfaches Ein- bzw. Aushangen der Zug-
federn, um die gewlinschte Ausgabenhdéhe einzustellen. Einfache
Reinigung durch die komplette Entnahme der Koérbe. Mit ergo-
nomisch geformtem Edelstahl-Schiebegriff. Vier robuste Stof3-
schutz-Elemente schiitzen vor Beschadigungen des Geréates.

MaRe
Korb 500 x 500 mm ca. 700 x 911 x 745 mm
Korb 650 x 530 mm ca. 700 x 911 x 885 mm

Fassungsvermégen 6 Korbe a 115 mm oder 9 Kérbe a 75
mm Stapelhche mit Stilpdeckel 680mm,
540 mm ohne Stllpdeckel

Nettogewicht
Korb 500 x 500 mm ca. 43 kg
Korb 650 x 530 mm ca. 48 kg

Modelle

TRG2207BC geschlossen, Korb 500 x 500 mm
TRG2207KSBC mit Kihlschlitzen, Korb 500 x 500 mm
TRG2315BC geschlossen, Korb 650 x 530 mm

Verpackungseinheit 1 Stlick

Korbspender beheizt

Beheizter Korbspender mit Umluft-Gebldse-Heizung, bei dem die
Korbe auf eine Plattform aufgesetzt werden. Flexibles, werkzeug-
loses Einstellen auf unterschiedlichen TellergréBen und -formen.
Stufenlose Temperaturregelung von 30°C bis 110°C. Die Kons-
truktion und Grundausstattung entspricht dem neutralen Korb-
spender. Spiralkabel bis 250 cm ausziehbar. Im Lieferumfang
enthalten: Abdeckhaube aus PC, Halteclip flr Abdeckhauben.

MaRe
Korb 500 x 500 mm ca. 700 x 911 x 885 mm
Korb 650 x 530 mm ca. 700 x 911 x 1025 mm

Fassungsvermégen 6 Korbe a 115 mm oder 9 Kérbe a 75
mm, Stapelhdhe mit Stilpdeckel 680mm,
540 mm ohne Stllpdeckel

Nettogewicht
Korb 500 x 500 mm ca. 70 kg
Korb 650 x 530 mm ca. 75 kg

Anschlusswert ca. 1,8 kW, 220-240V 50-60Hz
Modelle
TRG2216BC Korb 500 x 500 mm

TRG2316BC

Korb 650 x 530 mm

Verpackungseinheit

1 Stlck
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Kihlleistung ca. 490 Watt
Kuhlmittel ca. 200 gr R134A (FCKW-frei)
Umgebungstemp. ca. 10-43°C

Gerauschentwicklung ca. 55 dB(A)

Korbspender gekiihlt

Mit Umluft gekthlter Korbspender (0-10°C), zur Aufnahme von
Korben 500 x 500 mm. Komplett aus Edelstahl mit hochwirksa-
mer Polyurethan-Isolierung.

Die Stapelplattform aus Edelstahl, beschichtet mit Rilsan, dient
als unterster Korb (ca. 150 mm hoch). Gleichbleibende Ausgabe-
héhe. Die Spannung ist bei unterschiedlicher Beladung leicht
einstellbar. FUr eine einfache Reinigung kann der unterste Korb
leicht entfernt und wieder eingesetzt werden.

Spiralkabel mit Schuko-Stecker, bis 150 cm ausziehbar, und
Blindsteckdose. Die Temperatur wird Uber einen manuellen Ther-
mostaten geregelt, mit beleuchtetem Ein-/Ausschalter.

Mit ergonomisch geformtem Schiebegriff. Vier robuste Eck-
puffer schitzen vor Beschadigungen des Gerates. Fahrbar
mittels 2 Lenkrollen mit Totalfeststeller, sowie 2 Lenkrollen,
Rad-@ 125 mm, aus Polyurethan. EinschlieBlich einer transparen-
ten Plastikabdeckung.

MaRe ca. 1.075x 735 x 915 mm

Fassungsvermoégen  Grundkorb plus 8 Kérbe 75 mm hoch
oder plus 5 Kérbe 115 mm hoch,
bzw. ca. 150 kg

Modelle BLFI01500033310

Nettogewicht ca. 105 kg

Verpackungseinheit 1 Stiick

Anschlusswert ca. 0,28 kW, 230V

Bainmarie mit durchgehendem Becken

Bainmarie mit durchgehendem Becken, zur Nassbeheizung. Pas-
send fur GN Behalter, 200 mm tief. Komplett aus Edelstahl. Die
Abdeckung ist profiliert, um Spritzwasser zurlickzufiihren. Das
Becken mit gerundeten Ecken und 1/2“ Wasserablaufhahn. Un-
ten eine zusatzliche Ablage.

Die Temperatur (30-20°C) wird Uber einen manuellen Thermos-
taten geregelt, mit beleuchtetem Ein-/Aus-Schalter. Spiralkabel
mit Schuko-Stecker, bis 150 cm ausziehbar, und Blindsteckdose.

Mit ergonomisch geformtem Schiebegriff. Vier robuste Eck-
puffer schitzen vor Beschadigungen des Gerates. Fahrbar
mittels 2 Lenkrollen mit Totalfeststeller, sowie 2 Lenkrollen,
Rad-@ 125 mm, aus Polyurethan.

MafRe
GN 2/1 ca. 686 x 900 x 200 mm
GN 3/1 ca. 686 x 1.255 x 200 mm
GN 4/1 ca. 686 x 1.630 x 200 mm
Anschlusswert Fassungsvermogen
GN 2/1 ca. 1,2 kw, 230V GN 2/1 ca. 110 kg
GN 3/1 ca. 1,8 kw, 230V GN 3/1 ca. 165 kg
GN 4/1 ca. 2,4 kW, 230V GN 4/1 ca. 165 kg
Modelle Nettogewicht
BLFIO1100002610  GN 2/1, manuelle Regelung GN 2/1 ca. 35kg
BLFIO1100017410 GN 3/1, manuelle Regelung GN 3/1 ca. 40 kg
BLFI0O1100002810  GN 4/1, manuelle Regelung GN 4/1 ca. 48 kg
Verpackungseinheit 1 Stiick
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Bainmarie mit drei Becken

Bainmarie mit drei Becken, jeweils passend ftr GN 1/1, 200 mm
tief bzw. deren Unterteilungen. Zur Nass- oder Trockenbehei-
zung. Komplett aus Edelstahl.

Die Konstruktion und Grundausstattung entspricht der Bainma-
rie mit durchgehendem Becken, jedoch mit 3 x 1/2“ Wasserab-
laufhahnen.

MaRe 686 x 1.255 x 200 mm

Fassungsvermoégen 3 x GN 1/1, bzw. ca. 165 kg

Nettogewicht
Nassbeheizung ca. 45 kg
Trockenbeheizung ca. 42 kg

Anschlusswert
Nassbeheizung ca. 3x0,65 kW, 230V
Trockenbeheizung ca.3x0,7 kW, 230V

Modelle
BLFIO1100017810  Nassbeheizung, manuelle Regelung
BLFI01100017910  Trockenbeheizung, manuelle Regelung

Verpackungseinheit 1 Stiick

Bainmarie gekiihlt

Statisch gekihlter Speisenausgabewagen (0-10°C), mit einem
Becken GN 3/1-Grof3e. Passend fir GN Behélter, 200 mm tief.
Komplett aus Edelstahl mit hochwirksamer Polyurethan-Isolie-
rung. Die Abdeckung ist profiliert, um Spritzwasser zurlckzufih-
ren. Das Becken mit gerundeten Ecken, zwei Stlick GN Stegen
aus Edelstahl und 1/2“ Wasserablaufhahn. Unten eine zusatzliche
Ablage. Spiralkabel mit Schuko-Stecker, bis 150 cm ausziehbar,
und Blindsteckdose. Die Temperatur wird Uber einen manuellen
Thermostaten geregelt, mit beleuchtetem Ein-/Aus-Schalter.

Mit ergonomisch geformtem Schiebegriff. Vier robuste Eck-
puffer schitzen vor Beschadigungen des Gerates. Fahrbar
mittels 2 Lenkrollen mit Totalfeststeller, sowie 2 Lenkrollen,
Rad-@ 125 mm, aus Polyurethan.

MaRe ca. 686 x 200 x 200 mm

Fassungsvermégen GN 3/1, bzw. ca. 165 kg

Nettogewicht ca. 75 kg

Anschlusswert ca. 0,22 kW, 230 V
Kihlleistung ca. 410 Watt

KuhImittel ca. 180 gr R134A (FCKW-frei)

Umgebungstemp. ca. 10-43°C

Gerauschentwicklungca. 55 dB(A)

Modell BLFI01600009010, manuelle Regelung

Verpackungseinheit 1 Stiick
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Universalspender neutral

Unbeheizter Universalspender, mit oder ohne Kuhlischlitzen.
Plattformgroe 590 x 290 mm. Aus rostfreiem Edelstahl. Die
unterschiedlichen Geschirrarten kénnen auf 6 variabel einstell-
baren Kunststoffschienen eingestellt werden.

Verkantsicher gefiihrte Stapelplattform. Einfaches Ein- bzw. Aus-
hangen der Zugfedern, um die gewiinschte Ausgabenhdéhe ein-
zustellen. Mit ergonomisch geformtem Edelstahl-Schiebegriff.
Vier robuste Stoschutz-Elemente schiitzen vor Beschadigungen
des Gerates. Fahrbar mittels 2 Lenkrollen mit Feststeller, sowie 2
Lenkrollen, Rad-@ 125 mm, aus Kunststoff.

MaRe ca. 520 x 944 x 740 mm
ca. 520 x 944 x 775 (mit Kahlschlitzen)

Fassungsvermoégen max. 200 kg,
abhangig von der Geschirrart

Stapelh6he 680 mm (mit Abdeckhaube)
Nettogewicht ca. 48,5 kg

ca. 46 kg (mit Kiihlschlitzen)
Modelle
TRG2317BC geschlossen
TRG2318BC mit Khlschlitzen

Verpackungseinheit 1 Stlick

Bithnenspender neutral

Unbeheizter Bihnenspender mit einer Stapelplattform aus rost-
freiem Edelstahl. Verkantsicher geflihrte Stapelplattform. Einfa-
ches Ein- bzw. Aushdngen der Zugfedern, um die gewUlnschte
Ausgabenhdhe einzustellen. Mit ergonomisch geformtem Edel-
stahl-Schiebegriff. Vier robuste StofR3schutz-Elemente schitzen
vor Beschadigungen des Gerates. Fahrbar mittels 2 Lenkrollen
mit Feststeller, sowie 2 Lenkrollen, Rad-@ 125 mm, aus Kunst-
stoff.

MaRe ca. 700 x 911 x 805 mm

Fassungsvermégen max. 200 kg

Stapelh6he 680 mm (mit Abdeckhaube)
Nettogewicht ca. 58 kg

Modelle

TRG2305BC geschlossen
TRG2305KSBC mit Kihlschlitzen

Verpackungseinheit 1 Stiick
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Universal- / Bihnenspender, beheizt

Beheizter Universal / Bihnenspender mit Umluft-Geblase-Hei-
zung und pulverbeschichter Innenverkleidung. Verkantsicher ge-
fUhrte Stapelplattform. Einfaches Ein- bzw. Aushdngen der Zugfe-
dern, um die gewlinschte Ausgabenhohe einzustellen. Stufenlose
Temperaturregelung von 30°C bis 110°C. Spiralkabel bis 250 cm
ausziehbar. Mit ergonomisch geformtem Edelstahl-Schiebegriff.
Vier robuste Stof3schutz-Elemente schiitzen vor Beschadigungen
des Gerates. Fahrbar mittels 2 Lenkrollen mit Feststeller, sowie 2
Lenkrollen, Rad-@ 125 mm, aus Kunststoff. Im Lieferumfang ent-
halten: Abdeckhaube aus PC, Halteclip fiir Abdeckhauben.

MaRe
Universalspender ca. 520 x 944 x 885 mm
BUhnenspender ca. 700 x 911 x 945 mm

Fassungsvermégen max. 200 kg,
abhadngig von der Geschirrart

Stapelh6he 680 mm (mit Abdeckhaube)
Nettogewicht

Universalspender 68,5 kg

BUhnenspender ca. 85 kg

Anschlusswert ca. 1,8 kW, 220-240V 50-60Hz
Modelle

TRG2319BC Universalspender, beheizt
TRG2215BC BUhnenspender, beheizt

Verpackungseinheit 1 Stilick

Korbspender

Offener Korbspender. Aus rostfreiem Edelstahl. Mit einer hoch-
gekanteten Plattform aus Edelstahl, um das Verrutschen der Kor-
be zu verhindern, Ausfiihrung fur den Einsatz am Band. Verkant-
sicher gefUhrte Stapelplattform. Einfaches Ein- bzw. Aushiangen
der Zugfedern, um die gewiinschte Ausgabenhdthe einzustellen.
Mit ergonomisch geformtem Edelstahl-Schiebegriff. Vier robuste
StoRschutz-Elemente schitzen vor Beschadigungen des Gerétes.
Fahrbar mittels 2 Lenkrollen mit Feststeller, sowie 2 Lenkrollen,
Rad-@ 125 mm, aus Kunststoff.

MaRe ca. 550 x 900 x 810 mm

Fassungsvermoégen 6 Korbe a 115 mm oder
9 Korbe a 75 mm Stapelhohe

Nettogewicht ca. 33 kg
Modelle TRGO610BC

Verpackungseinheit 1 Stlick
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\‘ﬂ‘_ ’ 1 Offener Tablettspender in den Ausfiihrungen ohne und mit seit-

| licher Tablettfihrung. Aus rostfreiem Edelstahl. Mit einer hoch-
i aaaal gekanteten Plattform aus Edelstahl, um das Verrutschen der
Tabletts zu verhindern, geeignet fir die TablettgroBen GN und
EN. AusfUhrung fUr den Einsatz am Band (Platzierung der Tabletts
in Ldngs- und Queranordnung). Verkantsicher geflihrte Stapel-
plattform. Einfaches Ein- bzw. Aushdngen der Zugfedern, um
die gewlinschte Ausgabenhohe einzustellen. Mit ergonomisch
geformtem Edelstahl-Schiebegriff. Vier robuste StoRschutz-Ele-
mente schitzen vor Beschadigungen des Gerates. Fahrbar mit-
tels 2 Lenkrollen mit Feststeller, sowie 2 Lenkrollen, Rad-@ 125
mm, aus Kunststoff.

- MaRe ca. 550 x 200 x 810 mm
Plattformgrofie ca. 530 x 370 mm
Kapazitat 100 Tabletts

Fassungsvermégen offene Ausflihrung ohne seitliche Fih-
rung (Ldngsformat) ca. 35 Kg
offene Ausfiihrung ohne seitliche Fih-
rung (Querformat) ca. 31,5 Kg
offene Ausflihrung mit seitlicher Fihrung
(Ldngsformat) ca. 35 Kg

Modelle

TRGO620BC offene Ausfiihrung ohne seitliche Fih-
rung (Ldngsformat)

TRG2320BC offene Ausfiihrung ohne seitliche Fih-
rung (Querformat)

TRG2321BC offene Ausflihrung mit seitlicher Fihrung
(Ldngsformat)

Verpackungseinheit 1 Stiick

Start-Station

Regalwagen aus Edelstahl. Oben zum Einhdngen von 3 GN - Be-
haltern 1/1 - 65 mm. Unten zum Einhangen von 3 GN - Behal-
tern 1/1 sowie mit 8 x 3 Paar fest eingeschweilten L - Auflage-
schienen im Abstand von 75 mm.

Der Regalwagen ist ausgestattet mit 4 Lenkrollen in verzinktchro-
matisierten Gehausen, davon 2 mit Totalfeststeller, @ 125 mm. 4
Abweiserrollen aus elastischem und stoRfesten Kunststoff schiit-
zen vor Beschadigungen.

Z
=
|

-
o
]
]
-
-
|
L

Mafe ca. 1.165x 799 x 880 / 1.110 mm

Fassungsvermégen 30 GN 1/1 Container - 65 mm

Tragkraft ca. 150 kg
Nettogewicht ca. 34 kg
Modell TRGO480A

Verpackungseinheit 1 Stiick
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Kiihldeckel-Transportwagen

Transportwagen zur Lagerung und leichten Entnahme der Kihl-
deckel (TRKD45/46G) sowie der Dock-Rite Domes (TRO560 und
TR0O570). Die Wagen sind aus hochwertigem Edelstahl, gefertigt
in selbsttragender Bauweise aus Rundrohr @ 25 mm mit integ-
rierten Edelstahlblechen. Auch zum Transport und zur Lagerung
von Tellern oder Clochen-Systemen geeignet.

Die Wagen sind fahrbar auf 4 Lenkrollen in verzinkt chromati-
sierten Gehausen, davon 2 mit Totalfeststeller, @ 125 mm. 4 Ab-
weiserrollen aus elastischem und stof3festen Kunststoff schitzen
vor Beschadigungen.

MaRe
Einseitig beschickbar ca. 995 x 485 x 766 mm,
unterste Entnahmehdhe 248 mm

Doppelseitig ca. 995 x 795 x 951 mm,
beschickbar unterste Entnahmehohe 433 mm
Fassungsvermogen

Einseitig beschickbar ca. 80 Stlick Kiihldeckel oder ca. 128
Stiick 23er Domes oder ca. 90 Stick

26er Domes
Doppelseitig ca. 160 Stick Kihldeckel oder ca. 256
beschickbar Stlick 23er Domes oder ca. 180 Sttick
26er Domes
Modelle
TRG2640 einseitig beschickbar
TRG2680H zweiseitig beschickbar

Verpackungseinheit 1 Stiick

Hordenwagen

Wagen aus Edelstahl zur Aufnahme von Tabletts in GN 1/1-Gro-
Be, aus Vierkantrohr mit Querstreben und eingeschweisten Win-
keln. Fahrbar mittels 4 Lenkrollen, 125 mm Durchmesser, davon
2 Stlck feststellbar, mit Wandabweisern. Flr externe Transporte
ist eine lebensmittel- freundliche, antistatische und geruchsab-
weisende Schutzhaube lieferbar.

MaRe ca. 664 x 744 x 1.667 mm
Hohenabstand ca. 75 mm
der Winkel

Fassungsvermégen 36 Tabletts in 18 Einschubwinkeln
bei 1/1- Gastro-Norm-GroRe

Nettogewicht ca. 25 kg
Modelle

TRG0O400 Hordenwagen
TRGO400A Schutzhaube

Verpackungseinheit 1 Stiick
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Korbe
Tassenkorb

Korb z. B. zum Spulen und Lagern der Iso-Tassen und Schalen.
Aus Kunststoff mit Traggriffaussparungen.

MaRe ca. 500 x 500 x 140 mm

Fassungsvermoégen z. B. ca. 25 Iso-Tassen

Modell TRGO700

Verpackungseinheit 1 Stiick

Geschirrkorb

Geschirrkorb aus Edelstahl mit hitzebestandiger Kunststoffbe-
schichtung. Engmaschig.

MaRe ca. 500 x 500 x 75/115 mm
ca. 650 x 530 x 75/115 mm

Modelle

BLFIO1500006810 500 x 500 mm, 75 mm hoch
BLFIO1500006910 500 x 500 mm, 115 mm hoch
BLFIO1500009610 650 x 530 mm, 75 mm hoch
BLFIO1500009510 650 x 530 mm, 115 mm hoch

Verpackungseinheit 1 Stiick

Spiil- und Lagerkorb

Geschirrkorb zum Reinigen der Eintopfschalendeckel (TRRP25G
/TRRP26G) oder zum Reinigen und Lagern der Kihlscheiben
(TRCD10G). Der Korb ist aus Edelstahl mit temperaturbestandi-
ger Kunststoffbeschichtung, engmaschig. Der Innenbereich ist
zur aufrechten Aufnahme der Deckel oder Scheiben unterteilt.

Fassungsvermégen ca. 48 Deckel oder Scheiben

MaRe ca. 500 x 500 x 190 mm
Modell TRGO0835

Verpackungseinheit 1 Stiick

Waschkorb

Geschirrkorb zum Reinigen der Vorsuppenschalendeckel Temp-
Futura /Temp-Contact (TRW200 etc.), oder der Deckel TRIDO10.
Der Korb ist aus Edelstahl mit temperaturbestandiger Kunst-
stoffbeschichtung, engmaschig. Der Innenbereich ist unterteilt
zur aufrechten Aufnahme der Deckel.

Fassungsvermoégen ca. 66 Deckel

MaRe ca. 500 x 500 x 142 mm

Modell TRGW200

Verpackungseinheit 1 Stlick
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Spiil- und Lagerkorb

Geschirrkorb zum Reinigen der Eintopfschalendeckel (TRRL3...G
und TRRP3...NG) oder zum Reinigen und Lagern der Heizscheiben
(TRHD20G). Der Korb ist aus Edelstahl mit temperaturbestandi-
ger Kunststoffbeschichtung, engmaschig. Der Innenbereich ist
unterteilt zur aufrechten Aufnahme der Deckel oder Scheiben.

MaRe ca. 500 x 500 x 245 mm (TRG083¢6)
ca. 500 x 500 x 214 mm (TRGO836HD)
44 Deckel oder Scheiben (TRG0O836)

Fassungsvermégen 54 Heizscheiben TRHD20G

(TRGO836HD)
Modell
TRG0836 Deckel oder Scheiben
TRGO836HD Heizscheiben

Verpackungseinheit 1 Stiick

Spiil- und Lagerkorb

Geschirrkorb  zum  Reinigen der Vorsuppenschalendeckel
Temp-Futura/Temp-Contact (TRW100 etc.) und der Kannchen-
deckel TRK300G. Der Korb ist aus Edelstahl mit temperatur-
bestdndiger Kunststoffbeschichtung, engmaschig. Der Innenbe-
reich ist unterteilt zur aufrechten Aufnahme der Deckel.

MaRe ca. 500 x 500 x 111 mm

Fassungsvermoégen ca. 96 Deckel

Modell TRGW100

Verpackungseinheit 1 Stiick

Waschkorb

Waschkorb flr Abdeckungen und Unterteile der Speisen- Ver-
teilsysteme. Aus verchromtem Stahldraht mit Kunststoffunterteil.

MaRe ca. 500 x 500 x 135 mm

Fassungsvermégen 5 Abdeckungen oder Unterteile

Modell TRK53

Verpackungseinheit 1 Stlick

Waschkorb

Korb aus Kunststoff zum Reinigen der Systemteile, zum Beispiel
des Temp-Royal Systems, in Geschirrspilmaschinen. Hochste-
hende Finger halten die Teile. Der Korb einseitig offen.

MaRe ca. 500 x 500 mm

Fassungsvermégen 5 Abdeckungen oder 9 Unterteile

Modell TRGO850

Verpackungseinheit 1 Stiick
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Cool-Rite

Cool-Rite Luftschleierkiihlschrank

Luftschleierkihlschrank zur Einhaltung der gemaz HACCP emp-
fohlenen Temperaturen fiir kalte Mentkomponenten in der Spei-
sen-Verteilung. Innen- und AuRenflachen aus Edelstahl. Die In-
nenwande haben vor der Tur LuftfUhrungen, die eine optimale
Luftzirkulation erlauben. Bei gedffneter Tur bildet sich ein Schlei-
er aus kalter Luft, der quer zur Turéffnung verlduft und verhin-
dert, dass warme Luft eindringen, bzw. kalte Luft austreten kann.
Dies erlaubt es die Tur fir 45 Minuten gedffnet zu halten, ohne
dass die Temperatur Uber +5°C steigt.

Im Innenraum befinden sich 9 Stlck schrag gestellte Auflage-
schienen aus Edelstahl. Dies ergibt eine Fassungsvermdgen von
9 GN-Blechen oder Behéltern 2/1-GroBe (530 x 650 mm), bzw.
18 Stiick 1/1-GroRe (530 x 325 mm). Die Auflageschienen, mit
einem lichten Abstand von 100 mm, lassen sich zur Reinigung
herausnehmen. Die rechts angeschlagene Massivtir ist mit ei-
ner Dichtung, sowie mit einem Handgriff mit Schloss ausgestat-
tet. Die Scharniere erlauben einen Offnungswinkel von 270°.
Cool-Rite hat auBerdem zwei Schiebegriffe und einen umlaufen-
den Rammschutz.

Der Schrank ist fahrbar auf 2 Bock- und 2 feststellbaren Lenk-
rollen, je 125 mm Durchmesser, in korrosionsgeschitztem Ge-
hause.

Die unten angebrachte Kéaltemaschine arbeitet mit Umluftkih-
lung und gewahrleistet eine optimale Stabilitdt des Luftschlei-
er- Kuhlschranks, auch wahrend des Transportes. Cool-Rite ist
ausgertstet mit einem Hauptschalter mit Signallicht und einer
Steuerung. Die Steuerung zeigt Temperaturen und Alarme an
und erlaubt die Voreinstellung von Temperaturen. Durch eine
programmierbare Sperre, kann die unberechtigte Temperaturver-
stellung blockiert werden. Die Abtauung erfolgt automatisch, ist
aber auch manuell regelbar. Das Tauwasser wird verdunstet.

Global Warming Potential (GWP) gemafs EN 517/2014/EU:

GWPR448A =26%
GWPHFCc-125 +26%
GWPHFC-32 +21%
GWPHFC-134a + 7%

GWPHFC-1234ze +20%
GWPHFC-1234yf = 1386

entspricht CO, (CDE)  =0,721t

Kiihimittel

R448a, ca. 0,52 kg

MaRe ca. 200 x 1.000 x 1.956 mm

Umgebungstemperatur bei geschlossener Tur

bei gedffneter Tur

Temperaturbereich 0 bis + 10°C

Fassungsvermogen ca. 380 Liter brutto,
Luftfeuchtigkeit bis 60% ca. 340 Liter netto
Gerauschentwicklung 71 dba@ 1 m Nettogewicht ca. 230 kg
Schutzklasse P21 Anschlusswert 780 W, 230 V/50 Hz
Modell TRCR45G Klimaklasse 4
Verpackungseinheit 1 Stlick Energieklassifizierung D
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Systemwagen

Wagen zur Aufnahme von System-Abdeckungen und / oder -Un-
terteilen, bestehend aus 2 Rohrbugeln, die durch 4 Auflageroste
fest miteinander verschweil3t und verbunden sind. Alle Schweif3-
nahte sind gereinigt und dem Oberflachenschliff des Rohres an-
gepasst. Die quergerippten Roste selbst bestehen aus 2 auf3en
liegenden Langsverbindungen, die durch Drdhte miteinander
verbunden sind. Der Rahmen ist aus Edelstahl, Rohrbligel aus
Vierkant 25/25 mm.

Der Wagen ist fahrbar mittels 4 Lenkrollen, 125 mm Durchmes-
ser, davon 2 Stlick feststellbar. Die Rader sind aus nicht kreiden-
dem Gummi, gegen Ole und Fette weitestgehend resistent, in
verzinkten, chromatisierten Gehausen.

MaRe ca. 1.275x 575 x1.792 mm

Abstand der Roste  ca. 400 mm lichte Weite

Fassungsvermégen ca. 80 Abdeckungen oder
ca. 90 Unterteile

Nettogewicht ca. 39 kg

Gesamtbelastbarkeit ca. 200 kg (gleichm. verteilt)

Modelle TRG1700

Verpackungseinheit 1 Stiick

Systemwagen fiir Clochen-System

Wagen zur Aufnahme von Clochen-Abdeckungen und / oder
-Unterteilen sowie allen runden lIsolierteilen des Temp-Futura
Systems. Bestehend aus 2 Rohrbtigeln, die durch 4 Auflageroste
fest miteinander verschweift und verbunden sind. Alle Schweif3-
nahte sind gereinigt und dem Oberflachenschliff des Rohres an-
gepasst.

Die Aufnahmen fir die Systemteile selbst bestehen aus 2 auBen
liegenden Langsverbindungen, die durch Dradhte miteinander
verbunden und zum sicheren Halt der Teile hochgebogen sind.
Der Wagen ist aus Edelstahl, Rohrbigel aus Vierkant 25/25 mm.
Stirnseitig fest eingeschweif3t ein Edelstahl-Blechprofil aus Stitze
far die Teile.

Der Wagen ist fahrbar mittels 4 Lenkrollen, 125 mm, davon 2
Stlick feststellbar. Die Rader sind aus nicht kreidendem Gum-
mi, gegen Ole und Fette weitestgehend resistent, in verzinkten,
chromatisierten Gehausen.

MaRe ca. 1.275x 615 x 1.792 mm

Abstand der Roste  ca. 355 mm (lichte Weite)

Nettogewicht ca. 42 kg

Gesamtbelastbarkeit ca. 200 kg

Modelle TRG1750

Verpackungseinheit 1 Stiick

Fassungsvermogen ca. 200 Unterteile oder
ca. 112 Tellerabdeckungen oder
ca. 180 Schalenabdeckungen
(Temp-Futura /Temp -Contact) oder
ca. 224 Clochen-Unterteile oder Abde-
ckungen
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/ P‘Eﬁ Korbroller
Gerat aus hochwertigem Edelstahl, zur Lagerung und zum Trans-
port von Korben. Optimaler Anfahrschutz in Fahrtrichtung durch
zwei unten angebrachte StoRecken aus Kunststoff.

Korrosionsbestédndige und wartungsfreie Kunststoffrollen gemaf
DIN 18867-8. Gehduse und Radkorper aus schlagfestem Kunst-
stoff, Bereifung aus thermoplastischem Gummi. Hochwertige
Lagerung mittels Prazisionskugellager mit integriertem Faden-
schutz. 2 Lenkrollen mit Totalfeststeller, sowie 2 Lenkrollen. Rol-
len im Bedarfsfall problemlos austauschbar, Plattenbefestigung
aus Edelstahl. Rad-@ 125 mm. Tragfahigkeit pro Rad 100 kg.

MaRe ca. 580 x 710 x 1.025 mm

Fassungsvermoégen 12 Koérbe 115 mm hoch oder 20 Korbe
75 mm hoch, 500 x 500 mm

Nettogewicht ca. 12 kg

Modelle TRG2208

Verpackungseinheit 1 Stiick
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Temp-Trolley

Temp-Trolley

Geschlossener Stationswagen zum anwenderfreundlichen Trans-
port diverser Tablettversionen in tiefgezogenen Sicken. Der
Wagen besteht aus einer stabilen Aluminiumprofil-Steckkonst-
ruktion und ist weitgehend aus Aluminium gefertigt, die obere
Abdeckung sowie die Innenverkleidung sind aus Edelstahl. Die
mit FCKW-freiem Schaum isolierten, doppelwandigen Waénde
und Turen haben einen hohen Isolationswert. Optional sind Tu-
ren lieferbar, die jeweils 2 x GN1/1-groRe eutektische Platten
aufnehmen und damit fir eine passive Kihlung im Wagen sor-
gen.

Die Taren mit aufwendigem Verschluss sind mit einem Mag-
nethalter ausgestattet, um sie auf 270° offen zu halten. An al-
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len vier Ecken befinden sich senkrechte, ergonomisch geformte
Rundrohr-Schiebegriffe, die fir jeden Anwender eine optimale
Griffhohe gewahrleisten. Sie sind auf der Abdeckung als Galerie
fortgesetzt und durch Eckschutzprofile geschitzt. Die obere Ab-
deckung besteht aus strukturiertem Edelstahl, zum Schutz gegen
rasches Verkratzen. Die unten umlaufende Sto3schutzleiste ist so
ausgelegt, dass die Montage eines Kupplungssystems moglich ist.

Der Innenraum ist in ein, zwei bzw. drei Abteile mit je zehn Ein-
schiiben unterteilt. Auch die Wagen mit drei Abteilen haben zwei
Turen. Das Fahrwerk besteht aus zwei Bock- und zwei feststell-
baren Lenkrollen mit 160 mm Durchmesser in verzinkt-chroma-
tisierten Gehausen.
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MaRe

10-GN/10-EN ca. 570/ 615x 775 x 1.555 mm
20-GN/20-EN ca. 923/ 1.013 x 775 x 1.555 mm
30-GN/30-EN ca. 1.276 /1411 x 775 x 1.555 mm
Lichter Abstand ca. 115 mm

zwischen den

Einschiiben

Fassungsvermégen

GN Einschibe

EN Einschibe

Tabletts GN 1/1 oder Temp-Futura /
Temp -Contact in GN

Tabletts EN 1/1 oder Temp-Roval,
Temp- Mediteran oder Temp-Futura
in EN

Nettogewicht

10-GN/10-EN ca. 60 kg / ca. 63 kg
20-GN/20-EN ca.86kg/ca. 91 kg
30-GN/30-EN ca. 110 kg / ca. 116 kg
Modelle

TRG2810N-GN / EN
TRG2820N-GN / EN
TRG2830N-GN / EN

10 Einschiibe (1 x 10) GN / EN
20 Einschibe (2 x 10) GN / EN
30 Einschibe (3 x 10) GN / EN

Verpackungseinheit

1 Stick
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Temp-Trolley Black Line

Catering-Version der isolierten Stationswagen. Alle Seitenele-
mente sind mit einer hochwertigen 3M-Folie in ,Carbon-Optik"
beklebt. Die Konstruktion und Grundausstattung entspricht der
Standardversion des Temp-Trolley. Die oberen Eckschutzprofile
sowie die untere Stol3schutzleiste sind farblich abgestimmt eben-
falls in schwarz. Rad-g 160 mm auch aus CNS.

Modelle

TRG2810N-GN-S / EN-S 10 Einschibe (1 x 10) GN-S / EN-S
TRG2820N-GN-S / EN-S 20 Einschibe (2 x 10) GN-S / EN-S
TRG2830N-GN-S / EN-S 30 Einschibe (3 x 10) GN-S / EN-S

Verpackungseinheit 1 Stuck

Temp-Flex Servicewagen

Leichter, stabiler, 4-tUriger Wagen, der den Service von beiden
Seiten ermdglicht. Der Wagen besteht aus einer stabilen Alumi-
niumprofil-Steckkonstruktion mit pulverbeschichteten Alumini-
um-AuBenpaneelen, Aluminium-Innenwanden mit tiefgezogenen
Sicken und Edelstahl-Top. Die Hohlrdume zwischen den Innen-
und AuBenwanden der Seiten, Trennwande und Tdren sind mit
einem FCKW-freien Schaum geflllt, um eine Warmedammung
zu gewahrleisten. Der Innenraum ist in zwei Facher unterteilt,
jeweils mit 20 Einschiben bei 40 mm lichtem Abstand zwischen
den Einschiben.

Der Wagen hat zwei ergonomisch gestaltete horizontale Griffe,
die bequem von jedem Anwender gehalten werden kénnen. Die
Turen 6ffnen sich um 270° und werden durch federbelastete
Schlosser sicher geschlossen oder gedffnet.

Der Trolley hat vier 100 mm Durchmesser Schwenkrader. Auf
zwei davon wirkt ein zentraler Feststeller, dessen Pedale sich
mittig an einer Langsseite befinden. Die Oberseite wird durch 4
Eckstol3fanger geschitzt, wahrend die Unterseite einen umlau-
fenden Storahmen hat.

MaRe ca. 826 x 641 x 1.050 mm
Lichter Abstand ca. 40 mm

zwischen den

Einschiiben

Fassungsvermogen 2 x 20 Tabletts GN1/1 oder
2 x 40 Tabletts GN 1/2,
bzw. max. 100 kg

Nettogewicht ca. 48 kg

Modelle TRG2840N-GN/4P

Verpackungseinheit 1 Stiick
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Aktive Transportwagen
Aktiv geklhlte oder beheizte Transportwagen flr eine effizien-
te Verteilung und Kalt-/Warmhaltung von Lebensmitteln. Sie
bewahren Nahrungsmitteltemperaturen auf einem konstanten
Niveau. Je nach Ausflhrung sind die Wagen isoliert und statisch
beheizt oder mit Peltier-Kihlung ausgestattet. Die beheizten
Wagen bieten eine stufenlose Temperatureinstellung bis + 90°C,
die gekUhlten Wagen bis + 3°C, mit digitaler Anzeige. Die TUroff-
nung betragt 270° und die Offenhaltung wird durch einen Ma-
gneten gewadhrleistet. Die ergonomischen Griffe sorgen fir eine
einfache und sichere Bedienung.
Die Wagen bestehen aulen aus schwarzem, glasfaserverstark-
tem, 30 mm stark isoliertem Kunststoff und innen aus Aluminium,
mit herausnehmbaren Einschubgestellen aus Edelstahl. Die Ein-
schibe fassen GN 1/1 mit 80 mm lichtem Abstand und eignen
sich fur die Beladung bis max. 10kg pro Einschub. Oben befindet
sich eine umlaufende Galerie aus Edelstahl-Rundrohr und unten
ein umlaufender Sto3schutz aus Edelstahl mit Gummi-Ummante-
lung. Die Wagen sind fahrbar mittels zwei Bock- und zwei Lenk-
rollen mit Feststeller, jeweils 160 mm Durchmesser.
MaRe
12 GN1/1 ca. 540 x 810 x 1.440 mm
14 GN 1/1 ca. 540 x 810 x 1.600 mm
2x12GN 1/1 ca. 1.100 x 810 x 1.390 mm
2x14 GN 1/1 ca. 1.100 x 810 x 1.550 mm
Fassungsvermogen GN 1/1
Nettogewicht
12 GN1/1 ca. 58 kg beheizt, ca. 65 kg gekihlt
14 GN 1/1 ca. 62 kg beheizt, ca. 68 kg gekihlt
2x12GN 1/1 ca. 105 kg beheizt, ca. 118 kg geklhlt
2x 14 GN 1/1 ca. 126 kg gekihlt
Anschlusswert
Heizung 230V, ca. 0,58 kW bzw. 2 x 0,58 kW
Kihlung 230V, ca. 0,34 kW bzw. 2 x 0,34 kW
Modelle
TR111211-9 12 GN 1/1 beheizt, 1 Tar
TR111411-5 14 GN 1/1 beheizt, 1 Tar
TR180023-4 2 x 12 GN 1/1 beheizt, 2 Turen
TR131211-5 12 GN 1/1 gekihlt, 1 Tar
TR131411-1 14 GN 1/1 gekdhlt, 1 Tar
TR180380-1 2 x 12 GN 1/1 gekahlt, 2 Turen
TR180390-1 2 x 14 GN 1/1 gekahlt, 2 Turen
Verpackungseinheit 1 Sthick
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Stationswagen

Transportwagen zur Aufnahme von temp-rite Systemen. Die
Rahmenkonstruktion ist an einer Stirnwand als Schiebegriff aus-
gebildet. Die Griffstange aus Rundrohr. 2 Borde hinten und seit-
lich, je 30 mm nach oben und vorn 30 mm nach unten gekantet.
Die verschweifsten Borde sind in den darunter liegenden Rahmen
eingearbeitet und ruhen somit auf jeweils 4 Rohrunterstitzun-
gen. Alle Rohrverbindungen sind ringsum voll verschweif3t und
die Schweil3nahte sauber gebirstet. Der Rahmen mit 4 nicht
abfarbenden Stossabweisern ausgestattet. Rahmen und Borde
aus Edelstahl. Die Oberflache geschliffen. Ausgestattet mit einer
klappbaren Ablage.

Fahrbar mittels 2 Bockrollen und 2 Lenkrollen mit Feststeller,
125mm Durchmesser, in hochwertigen Kunststoff-Geh&usen.

Mafe
2 x 4 Stapel ca. 1.335x 820 x 1.107mm
2 x 3 Stapel ca. 1.335x 610 x 1.107mm

Bordbelastung lichter Bordabstand ca. 530 mm
2 x 4 Stapel oben ca. 140 kg, unten ca. 100 kg .
2 x 3 Stapel oben ca. 110 kg, unten ca. 75 kg Fassungsvermdgen B
2 x 4 Stapel ca. 48 Systemsatze
Modelle 2 x 3 Stapel ca. 36 Systemsatze
TRG1200 2 x 4 Stapel )
TRG1300 2 x 3 Stapel Nettogewicht
2 x 4 Stapel ca. 41 kg
Verpackungseinheit 1 Stiick 2 x 3 Stapel ca. 33 kg
Stationswagen

TW@

TOV NORD CERT
GmbH
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Transportwagen zur Aufnahme von temp-rite Systemen. Die
Rahmenkonstruktion ist selbsttragend mit einem abgeschragten
Schiebegriff. Die Konstruktion ist so ausgeftihrt, dass die Wagen
ineinander schiebbar sind. 2 Borde vierseitig hochgekantet und
abgebodrdelt mit einer Einlaufschrage aus Kunststoff, hinten an-
gebracht. Die Borde ruhen auf einer tragenden Konstruktion mit
vertikalen Verstarkungen. Rahmen und Borde aus Edelstahl. Die
Oberflache geschliffen. Mit klappbarer Ablage ausgestattet.

Fahrbar mittels 2 Bock- und 2 Lenkrollen mit Feststeller, 125 mm
Durchmesser, in hochwertigen Kunststoff-Gehadusen.

MaRe ca. 1.335x 690 x 1.125 mm
+ 220 mm je Wagen bei Einschub
lichter Bordabstand ca. 690 mm
Fassungsvermogen 2 x 3 Stapel = ca. 36 Systemsatze
Nettogewicht ca. 37 kg
Bordbelastung oben ca. 110 kg, unten ca. 75 kg
Modelle TRG1400
Verpackungseinheit 1 Stlick
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Stationswagen

Transportwagen zur Aufnahme von temp-rite Speisen- Verteil-
systemen, bestehend aus Eckpfosten und 2 Fachbdden sowie
Schiebegriff. Die Boden als Gitterrost ausgeftihrt. Die Befesti-
gung der Boden mit den Eckpfosten erfolgt durch eine Klemm-
kegelverbindung. Der Wagen aus hochglanzverchromtem Stahl
mit Kunstharz versiegelt.

Fahrbar mittels korrosionsgeschitzter Lenkrollen, 125 mm
Durchmesser, von denen 2 Stlck feststellbar sind.

MaRe ca. 1.220 x 530 x 1.010 mm

lichter Bordabstand ca. 550 mm

Fassungsvermogen 2 x 3 Stapel = ca. 36 Systemsatze
Nettogewicht ca. 20 kg
Bordbelastung oben ca. 110 kg, unten ca. 75 kg
Modelle TRG1600

Verpackungseinheit 1 Stuck

Servierwagen

Servierwagen aus Edelstahl, aus zwei Rundrohrbigeln, 25 mm
Durchmesser, mit dazwischen eingeschweifdten tiefgezogenen
Borden. Borde schallddimmend unterflittert mit rings umlaufen-
dem, erhdhtem Profilrand, 35 mm abgekantet.

Fahrbar mittels 4 Lenkrollen, davon 2 mit Feststellern, 125 mm
Durchmesser, in verzinkt-chromatisiertem Gehause.

MaRe
TRG1120, TRG1140 ca. 200 x 600 x 947 mm
TRG1160, TRG1180 ca. 1.100 x 700 x 1.020 mm

BordmafR
TRG1120, TRG1140 ca. 800 x 500 mm
TRG1160, TRG1180 ca. 1.000 x 600 mm

Nettogewicht

TRG1120 ca. 15 kg

TRG1140 ca. 22 kg

TRG1160 ca. 30 kg

TRG1180 ca. 35 kg

Modelle

TRG1120 2 Borde ca. 800 x 500 mm
TRG1140 3 Borde ca. 800 x 500 mm
TRG1160 2 Borde ca. 1.000 x 600 mm
TRG1180 3 Borde ca. 1.000 x 600 mm

Verpackungseinheit 1 Stlick

Status Dezember 19



Sonstiges

temp-rite bietet diverse Hilfs- und Zubehorartikel
zur Optimierung der Speisen-Verteilsysteme.

Sie erganzen diese Systeme oder erhdhen deren
Leistung.




Sonstiges

Modelle

TR1410V019
TR0O404V162
TRO404V176
TR0O404V164

Siegelmaschine
Siegelform 1/2 GN
Siegelform 2 x 1/4 GN
Siegelform 2 x 1/8 GN

Siegelmaschine

Manuelle Thermo-Siegelmaschine fir die Versiegelung von Ein-
weg GN-Einsitzen mit entsprechender Siegelfolie. Gehduse aus
Edelstahl rostfrei. Siegelform aus teflonbeschichtetem Alumini-
um. Im Gehéuse ist eine Ablage fir eine zweite Siegelform vor-
gesehen.

Elektronische Kontrolle der Siegel-Temperatur zwischen O und
200°C. Ein akustisches Signal zeigt das Ende des Siegelvorgan-
ges an (einstellbar zwischen O und 3 Sekunden). Automatischer Vor-
schub der Siegelfolie.

Male ca. 450 x 635 x 390 mm
(Hohe ohne Siegelfolie)

Siegelfolie Rollenbreitemax.340mm,
Rollendurchmesser max. 200 mm

Leistung Einweg-Schalen bis 1/2GN GroRe,
max. 110 mm hoch

Nettogewicht ca. 44 kg

Verpackungseinheit

1 Stlick

Anschlusswert 1,0 KW, 230 Volt
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Siegelfolie (300 m lang)

Modelle
TRBUR-165300
TRBUR-340300

Breite 165 mm
Breite 335 mm

Verpackungseinheit 1 Rolle

Einweg GN-Behailter

Auch geeignet zur Regenerierung bei bis zu 121°C, zum Beispiel
in Temp-Classic Pro.

Modelle

TRP.GN12.48P 1/2 GN, 48 mm
TRP.GN12.052P 1/2 GN, 52 mm
TRP.GN12.080P 1/2 GN, 80 mm
TRP.GN12.95 1/2 GN, 95 mm
TRP.GN13.048P 1/3 GN, 48 mm
TRP.GN14.55P 1/4 GN, 55 mm
TRP.GN16.48P 1/6 GN, 48 mm
TRP.GN18.045 1/8 GN, 45 mm
Verpackungseinheit

TRP.GN12.48P 160 Stlick
TRP.GN12.052P 132 Stlck
TRP.GN12.080P 66 Stick
TRP.GN12.95 136 Stlck
TRP.GN13.048P 255 Stick
TRP.GN14.55P 360 Stlick
TRP.GN16.48P 528 Stiick
TRP.GN18.045 544 Stiick
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Einweg Meniischalen

Auch geeignet zur Regenerierung bei bis zu 121°C, zum Beispiel
in Temp-Classic Pro.

MaRe ca. 227 x 178 x 32 mm
Modelle

TRP.MS1.1W ungeteilt

TRP.MS1.2W 2fach Teilung
TRP.MS1.3W 3fach Teilung

Verpackungseinheit 360 Stlck

Mehrweg-Halterahmen
fur Einweg GN-Behalter in 1/4 GroRe (TRPGN14.55P)

MaRe ca. 300 x 168 x 56 mm
Modelle
TRSP14-O orange

Verpackungseinheit 1 Stlick

Heizscheiben

Scheiben zur Warmhaltung der Teller und Eintopfschalen
TRP1280ST wahrend der Warmmahlzeiten im Speisen- Verteil-
system Temp- Rovyal, besonders fiir lange Transportwege. Die
Scheiben werden unter den Teller oder die Schale in das zentrale
Tellerfach des Systems eingelegt. Sie sind sptlmaschinenfest und
fur den Kontakt mit Lebensmitteln zugelassen.

Die Aufwarmung von TRHD20G erfolgt in kochendem Wasser
oder im umluftbeheizten Korbspender. Das AuBenmaterial ist be-
sonders hitzebestandiger, roter Spezialkunststoff (POM) mit ei-
nem Heizkern. Die Heizscheibe ist leicht und ohne scharfe Ecken
oder Kanten.

TRHD25SN wird in einem Rohrenstapler (TRG2324-HD) erhitzt.
Die Scheibe besteht aus Edelstahl und ist mit einem speziellen
Latentspeichermedium gefllt.

Die Heizscheiben lassen sich entweder in den Spilbdndern der
meistens Bandspilmaschinen reinigen oder aber in SpUlkdrben
(TRGO836HD). Nach der Reinigung erfolgt die Lagerung in den
Korben.

MaRe @ ca. 205 mm, 10 mm hoch
Modelle
TRHD20G aus rotem Spezialkunststoff
TRHD25SN aus Edelstahl
Verpackungseinheit
TRHD20G 40 Stick
TRHD25SN 1 Stick
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Sonstiges
MaRe @ ca. 180 mm, 10 mm hoch
Modelle TRCD10G
Verpackungseinheit 40 Stiick

MaRe ca. 95 x 75 mm, 10 mm dick

Modelle TRCD15G

Verpackungseinheit 1 Stiick
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Kiihlscheibe

Scheibe zur Kuhlung der flachen Teller Wahrend der Kaltmahl-
zeiten im Speisen-Verteilsystem Temp-Royal, besonders wahrend
der Sommerzeit. Die Scheibe wird unter den Teller in das zentrale
Tellerfach des Systems eingelegt. Kihlung im Tiefkiihlraum auf
ca. -18°C. Die Kihlscheibe ist spilmaschinenfest und fur den
Kontakt mit Lebensmitteln zugelassen. Das AuBenmaterial ist
weildes, kiltebestandiges Polypropylen, gefiillt mit einer Kihl-
flussigkeit. Die Kihlscheibe ist leicht (ca. 200 g) und ohne scharfe
Ecken oder Kanten.

Die Kihlscheibe lasst sich entweder in den Spulbdndern der meis-
ten Bandspulmaschinen reinigen oder aber in speziellen Spilkdr-
ben (TRG0835). Nach der Reinigung erfolgt die Lagerung in den
speziellen Kérben (TRG0835), die mit Korbrollern (TRG2208) in
einen Tiefkhlraum gefahren werden. Dort lagern die Scheiben
bis zum Erreichen der Solltemperatur von -18°C.

Zur Portionierung werden die Kérbe mit den Scheiben zum Por-
tionierband gefahren. Je nach Kilteleistung des Tiefkiihlraumes
ist evtl. ein doppelter Satz an Kiihlscheiben vorzusehen.

Kiihlkissen

Kissen aus klarem Kunststoff, mit einem blauen Kuhlgel gefiillt,
zum ldngeren Kihlen von Kaltkomponenten in den Speisen- Ver-
teilsystemen.

Verwendung in den rechteckigen Beilagenfachern (1 Stiick im
kleinen Beilagenfach, 2 Stlick nebeneinander im grofsen Beilagen-
fach) unter Porzellangeschirr. Die Verwendung ist nur mit flachen
Porzellaneinsdtzen moglich, da sich sonst die Abdeckungen der
Speisen- Verteilsysteme nicht mehr schlie3en lassen.

Zur Verwendung dirfen die Kissen bis -18°C gefroren werden
und sind dann weiterhin verformbar, damit die Geschirreinsatze
sicher in den Fachern stehen.

Die Kissen sind spUlmaschinengeeignet. Die Lagerung und Reini-
gung kann in Kérben (z.B. TRGO710) erfolgen.

Kiltespeicherplatte

Kéltespeicherplatte (eutektische Platte) aus Kunststoff in
GN 1/1-GroBe. Einschiebbar in Stationswagen mit Auflagen in
entsprechender Grof3e, zum Erreichen einer passiven Kihlung.

Die in der Vorkihlung anzustrebende Temperatur sollte mindes-
tens -18°C betragen, damit -12°C Plattentemperatur erzielt wird.
Je nach Leistung des Kihlraumes ist diese in ca. 12-24 Stunden
erreicht.

MaRe ca. 530 x 325 x 30mm
Gewicht ca. 44 kg
Modell TRPC-TAW

Verpackungseinheit 1 Stiick
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Tréagereinsatz-Liner fiir Temp-Royal

Tragereinsatze bzw. Liner sind Einsdtze zum Speisen- Transport
in Isolierstationen oder auRer Haus. Die Formgebung entspricht
genau dem Unterteil der jeweiligen Speisen-Verteilsysteme, so
dass deren Isolierwirkung voll erhalten bleibt. Der Trégereinsatz
wird in die Unterteile der Speisen-Verteilsysteme eingelegt. Dort
J— hinein erfolgt dann die Bestlickung mit den Geschirrteilen.

Durch Anwendung dieses Liners kann entweder der Desin-
fektionsaufwand stark reduziert werden oder bei der AulZer-
Haus-Versorgung der Kapitaleinsatz, denn nur der Liner kommt
in den Isolierbereich oder bleibt beim Speisen-Empfanger - die
Speisen-Verteilsysteme werden sofort wieder zurlickgenommen.

Die Tragereinsatze oder Liner sind aus geschmacks- und geruchs-
neutralem Kunststoff.

Modelle TRTTESO

Verpackungseinheit 50 Stiick

Kartenhalter

Mehrweg-Kartenhalter passend zu den jeweiligen Speisen- Ver-
teilsystemen. Sie werden auf die Unterteile geklemmt und sitzen
dann fest. Die Patientenkarte wird darin eingesteckt. Sie steht
so gut lesbar vor dem System und erleichtert die Portionierung,
aber auch die Identifikation auf der Station. Kartenhalter sind fur
alle géngigen Patientenkartenformate bei einer Papierstarke von
80-110 g/m? geeignet. Die Kartenhalter sind aus widerstands-
fahigem Kunststoff und fir den Spllmaschineneinsatz geeignet.

Kartenhalter aus Edelstahl oder blauem Mehrweg-Kunst-
stoff, passend zu den Clochen-Systemen wie Insul-Plus oder
Temp-Rondo. Die Karten werden in den Kartenhalter eingelegt,
der auf das Tablett gestellt wird. Sie sind so gut lesbar und er-
leichtern die Portionierung, aber auch die Identifikation auf der
Station. Die Kartenhalter sind fUr alle gdngigen Patientenkarten-
formate und Papierstarken geeignet. Auf dem Kartenhalter aus
Kunststoff steht ,Guten Appetit".

Modelle

TRPK62NG fir Temp-Royal

TRPK60ONG fir Temp-Mediteran
TRPK?0G fur Temp-Contact Mini-Trays

Verpackungseinheit
TRPK62NG. TRPK6ONG 80 Stiick

TRPK90G 1 Stlck

Modelle

TRPK70G aus Chromnickelstahl
TRPK75G aus Kunststoff

Verpackungseinheit 1 Stlick
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Allgemeine technische Daten

Messwert:
Messmodus:

Betriebstemperatur:
Anzeige:

Temperatur °C / °F / °R
Hold oder Auto Hold
(Eintauchfuhler)

-20 ... +50°C

LCD, 1-zeilig, beleuchtet, mit

Statuszeile (°C, °F, °R, Batterie,

Hold / Auto Hold, min, max,
Lasermessung, Emissionsgrad)

Abmessungen
FUhler ausgeklappt
Flhler eingeklappt

ca. 281 x48 x 21 mm
ca. 178 x 48 x 21 mm

Gewicht 197 g (inkl. Batterien)
Modell TRJ13RT
Verpackungseinheit 1 Stlck
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Stapelgurt

Polyamidgurt, ca. 2,5 m lang, mit Klemmschnalle. Geeignet zum
transportsicheren Befestigen von Systemsatzen im Stapel.

Modelle TRJ15G

Verpackungseinheit 1 Stlck

Servier-Tablett

Tablett aus glasfaserverstarktem Polyestermaterial. Mit einge-
formten Nocken zum Stapeln. Spltlmaschinenfest. Ausgefthrt in
GN oder EN 1/1-GroR3e.

MaRe ca. 530 x 325 mm (Gastro-Norm)
ca. 530 x 370 mm (Euro-Norm)

Modelle

TRGO501 lichtgrau Gastro-Norm

TRGO502 elfenbein Gastro-Norm

TRGO550 elfenbein Euro-Norm

Verpackungseinheit 1 Stlick

Elektronisches Thermometer

Wiasserdichtes Kombi Infrarot- und Einstech-Thermometer zur
schnellen und bertihrungslosen Oberflichenmessung (Scan) ohne
Risiko von Kontaminationen und zur Verifizierung der Oberfla-
chentemperatur durch Messung der Kerntemperatur mittels des
aufklappbaren Einstechfiihlers. Praziser 2-Punkt-Laser mit 10:1
Optik zeigt den exakten Messbereich an und ermdglicht fehler-
freie Messungen. Das Messergebnis ist dank des grof2en Displays
sehr gut ablesbar. Die wenigen Tasten sind selbsterkldrend und
von jedem Anwender spielend zu bedienen.

Sensortyp NTC

Messbereich: -50 ... +250°C
Genauigkeit +/-1 Digit: +/- 1°C (-50,0 ... -30,1 °C)
+/- 0,5°C (-30,0 ... +99,9 °C)

+/- 1% v. Mw.
Auflésung: 0,1°C (restl. Messbereich)
Messtakt: 0,5 sec
Sensortyp Infrarot
Messbereich: -30 ... +250°C

Genauigkeit +/-1 Digit: +/- 2,5°C
+/-2,0°C
+/- 1,5°C oder +/- 1,5% v. Mw.
(restl. Messbereich)

Aufldsung: 0,1°C
Messtakt: 0,5 sec
Optik: 10:1 + Offnungsdurchmes-

ser des Sensors (12 mm)
2-Punkt-Laser
Ein / Aus

Messfleckmarkierung:
Lasermarkierung:

Status Dezember 19



temp-rite Sonstiges

Iso-Handschuhe

N
S Handschuhe zur Ausgabe vorgeheizter Teller am Speisen- Verteil-
¥ . band. Aus Baumwollgewebe, schwere Ware mit Innenrauhung.
/ = _/j . Zum Hitzeschutz sind die Handinnenflachen und Daumen ver-
s = " starkt. Einheitsgroie.
= £ ::‘_4 .
= au Modell TRK15G

Verpackungseinheit 1 Sthick

Ergonomische Kiichenhelfer

Ergonomisch geformte Servier- und Portionierhilfen sorgen da-
fUr, dass die Kraft der Hand und des Arms effektiv verteilt und
optimal ausgenutzt werden. Die abgewinkelten Griffe aktivieren
die groBeren Hand- und Armmuskeln, statt einzelne kleine Mus-
kelpartien zu belasten. Das Portionieren und Servieren wird da-
durch weniger anstrengend, denn diese Klichenhelfer zwingen zu
einer veranderten Haltung.

Bei der Nutzung normal geformte Teile muss das Handgelenk ge-
dreht werden, hier arbeitet man jedoch mit einem geraden Hand-
gelenk und dreht stattdessen den Arm. So wird das Gelenk ent-
lastet und die Kraft des Armes effektiv genutzt.

Noch eine Besonderheit sind die auf beiden Seiten des Griffes
angebrachten Rillen. Der Griff bietet so einen besseren Halt und
groBBere Stabilitat. Zusatzlich sorgen die Rillen fir eine Art Venti-
lation, wodurch die Hand wéhrend der Arbeit weniger schwitzt.

Modelle

TR680105-G Suppenkelle 5cl
TR680108-G Suppenkelle 8cl
TR680112-G Suppenkelle 12 cl
TR680118-G Suppenkelle 18 cl
TR680124-G Suppenkelle 24 cl
TR680315-G Schaufel 15 cl

TR680401-G Heber 85x110 mm perforiert
TR680402-G Heber 56x110 mm perforiert
TR680506-G Loffel 60 mm

TR680509-G Loffel 20 mm

TR680609-G Loffel 20 mm langs perforiert
TR680611-G Loffel 110 mm quer perforiert

Status Dezember 19

Verpackungseinheit 1 Stlck

Universalzange

Universalzange aus Edelstahl, mit schwarzem kunststoffumman-
telten Griff, mittelschwere Qualitat.

MaRe Lange ca. 23,5 cm
Gewicht ca. 102 g
Modell TR1453/240

Verpackungseinheit 1 Stlck
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www.temp-rite.eu

Germany & Luxembourg The Netherlands Belgium

temp-rite International GmbH temp-rite International Holding B.V. temp-rite International
Theodor-Barth-Str. 29 Weidehek 64 WGemeenteplaats 31
D-28307 Bremen NL-4842 AS Breda BE-2960 Brecht

Telefon: +49 (0) 4 21-4 86 92-0 Phone: +31 (0) 76-5 42 43 43 Phone: +32 (0) 3-3 15 94 65
E-Mail: info@temp-rite.de E-Mail: info@temp-rite.nl E-Mail: info@temp-rite.be

Hinweis:

Technische Anderungen vorbehalten, Abbildungen kénnen daher von den aktuellen Versionen abweichen.
Farben kénnen sich durch das Druckverfahren dieser Broschtire von den tatscichlichen Farben unterscheiden.
Schutzvermerk nach ISO 16016 beachten.
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Hungary

temp-rite International Kft.
Krisztina Krt. 83-85

H-1016

Phone: +36 (0) 1 212-70 43
E-Mail: sk@temprite.t-online.hu
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